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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 150/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Pays d’'Oc”
PGI-FR-A1367-AMO03
Data przekazania informacji: 23.1.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Odmiany winorosli

W rozdziale I specyfikacji produktu objetego chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d'Oc” uzupelniono pkt 5
dotyczacy odmian winoroéli, dodajac drugorzedne odmiany winorosli:

wina czerwone i rézowe: dodanie odmiany cabernet cortis N;
wina biale: dodanie odmian cabernet blanc B, muscaris B, soreli B, souvignier gris B.

Powyzszych pie¢ odmian figuruje w wykazie 16 odmian winorosli uznawanych za ,odporne” na plesn i maczniaka,
ktére zostaly wlaczone do oficjalnej klasyfikacji winnych odmian winorosli w latach 2017 i 2018 po badaniach i
do$wiadczeniach. Odmiany te wprowadza si¢ do specyfikacji produktu jako ,innowacyjne drugorzedne odmiany wino-
rodli”. Ich proporcja w mieszankach stosowanych do produkeji win objetych ChOG ,Pays d’Oc” nie moze przekraczaé
15 %. Odmiany te wyr6zniajg si¢ poligeniczng odpornoscia zapewniajaca najlepsza gwarancje dtugoterminowej odpor-
nosci na plesi i maczniaka. Plesf i maczniak s3 bowiem grzybami, ktére nielatwo pokonuja poligeniczng odpornos¢.

Odmiany te, ktérych whasciwosci sa w pelni zgodne z organoleptycznymi cechami charakterystycznymi win objetych
ChOG, pozwalaja ograniczy¢ stosowanie syntetycznych Srodkéw ochrony roslin w celu leczenia roslin.

() DzU.L9211.1.2019,s.2
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JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Pays d'Oc

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktow sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujgce

16. Wino wytwarzane z przejrzalych winogron

4. Opis wina lub win
Informacje og6lne

Chronione oznaczenie geograficzne ,Pays d’Oc” jest zastrzezone dla czerwonych, rozowych, bialych, a takze nalezacych
do kategorii gris i gris de gris bardzo jasnych win rézowych niemusujacych, gatunkowych win musujacych i win z prze-
jrzatych winogron.

ChOG ,Pays d'Oc” obejmuje bardzo réznorodne produkty, z ktérych ponad 90 % stanowia wina odmianowe. Odmia-
nom $rédziemnomorskim, takim jak grenache, cinsault i syrah, stosowanym przede wszystkim do produkcji owoco-
wych i lekkich bardzo jasnych win rézowych z rodzaju gris i win rézowych, towarzysza uprawiane od niedawna
odmiany takie jak merlot, cabernet-sauvignon i pinot noir, ktére umozliwiajg produkcje win czerwonych o wyraznej
strukturze wyrdzniajacych si¢ aromatami czerwonych owocéw (czereéni, truskawki, maliny, porzeczki).

Parametry analityczne inne niz okre$lone ponizej s3 zgodne z parametrami ustalonymi w przepisach ogélnych.
Opis win niemusujacych

Wina biate o z6ttym odcieniu z refleksami, ktorych barwa przechodzi od zielonej do zlotozéttej, produkowane na przy-
klad z odmian viognier, sauvignon i chardonnay, charakteryzujg si¢ wyraZnym mineralnym smakiem, a ogdlniej rzecz
biorac, te Zywe i aromatyczne wina biale wyrdzniaja si¢ szczeg6lnie trwalym aromatem, w ktérym wyczuwalne sa nuty
owoc6w cytrusowych i nuty kwiatowe (biale kwiaty, fiotek), ktore wzmacnia nuta rzeskosci.

Wina rézowe, ktére charakteryzuja si¢ refleksami przechodzacymi od fioletowych do bladorézowych w przypadku win
nalezacych do kategorii gris i gris de gris, wyrdzniaja si¢ $wiezym i lekkim smakiem, ktéry zachowuje subtelny charakter,
oraz harmonijnymi nutami owocéw (czarna porzeczka, truskawka) i kwiatéw. Powyzsze cechy jakosciowe wynikaja
zwlaszcza z wykorzystania odmian cinsaut, grenache i syrah.

W winach czerwonych, ktére charakteryzuja si¢ zwykle barwg owocu granatu o rdznej intensywnosci, wyczuwalny jest
wachlarz zapachéw o mniej lub bardziej intensywnych nutach przechodzacych od czerwonych owocéw (czeresnia, tru-
skawka, malina, porzeczka) do wyrazniejszych nut przypraw, lukrecji lub kakao. Dzigki idealnej dojrzatosci zawartos¢
delikatnych tanin i barwnikéw w tych winach jest bardzo wysoka. Niektore cuvées dojrzewaja gléwnie w formie miesza-
nek, do ktérych kazda odmiana winorosli wnosi swéj smak (skéra, podszycie lesne), swoja intensywno$¢ barwy (inten-
sywna czerwief, fiolet) i strukture taniczng — zgodnie z nowoczesnymi metodami produkcji wina.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)
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Opis gatunkowych win musujacych

W latach 90. XX wieku szereg gatunkowych win musujacych przeksztalcono w wina odmianowe, ktére mozna byto
wprowadza¢ do obrotu pod nazwg odmiany. Wina te, charakteryzujace si¢ takimi samymi odcieniami i wlasciwo$ciami
aromatycznymi jak wina niemusujgce, wyrdzniaja si¢ Swiezoscig i aromatyczng subtelnoscig odmian najlepiej dostoso-
wanych do obszaru produkgji Pays d'Oc, gléwnie chardonnay, sauvignon, pinot noir, syrah, viognier, muscat a petits
grains. Gatunkowe wina musujace charakteryzuja si¢ drobnymi, eleganckimi pecherzykami oraz aromatami kwiato-
wymi badZ owocowymi, w zaleznosci od odmian wykorzystanych do produkgji cuvées. Stosowanie odpowiednich tech-
nik produkcji wina umozliwia zachowanie typowych wlasciwosci tych odmian, zwlaszcza pierwotnych aromatow $wie-
zych owocéw oraz rzeskiego smaku. Organizacja tego sektora pod wzgledem gospodarczym umozliwita utworzenie z
czasem jednostek produkujacych wina musujace, ktére pelnia role ustugodawcdw (przetwércow ,a fagon”).

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo§é¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

Opis win z przejrzatych winogron

Mniejsze zaklady produkcji moga wytwarzaé wina z przejrzalych winogron lub z winogron porazonych szlachetna
plesnia; winogrona te wyrdzniajg si¢ wysoka zawartoscig cukru i zapewniaja wyksztalcenie zlozonych aromatéw.

Na obszarze produkeji ChOG ,Pays d’'Oc” prowadzona jest — bedaca poklosiem czaséw starozytnych, kiedy to w Lan-
gwedocji wytwarzano bogate wina, ktore jako jedyne nadawaly si¢ do przechowywania i transportu — niewielka pro-
dukcja win z przejrzalych winogron, ktére to wina wyr6zniajg sie refleksami o barwie przechodzacej od stomkowozét-
tej do brunatnej i aromatami gruszki oraz zéltych owocéw i wytwarzane sg z winogron poddanych procesowi
podsuszania lub porazonych szlachetng plesnig.

Kwasowos¢ lotna win biatych wytwarzanych bez wzbogacania z winogron przejrzatych lub porazonych szlachetng plesnia, w
ktérych zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) wynosi co najmniej 45 g/l nie przekracza 24,48 meq/l.

Pozostale parametry analityczne sg zgodne z parametrami ustalonymi w przepisach ogélnych.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo§¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligra-
mach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a) podstawowe praktyki enologiczne
Szczegolne praktyki enologiczne

Proporcja odmian gtéwnych w mieszance stosowanej do produkcji win bedacych przedmiotem wniosku o objecie
ChOG wynosi co najmniej 50 %. Proporcja odmian drugorzednych w mieszance stosowanej do produkeji win bedacych
przedmiotem wniosku o objecie ChOG wynosi maksymalnie 50 %. Proporcja odmian innowacyjnych w mieszance sto-
sowanej do produkcji win bedacych przedmiotem wniosku o objecie ChOG nie moze przekraczaé 15 %.

ChOG mozna uzupelni¢ oznaczeniem jednej odmiany, pod warunkiem Ze:
— odmiana ta figuruje w wykazie odmian gléwnych,
— whniosek o objecie wina ChOG odnosi si¢ do nazwy tej odmiany,

— proporcja tej odmiany w mieszance stosowanej do produkcji wina wynosi co najmniej 85 %.
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ChOG mozna uzupetnié¢ oznaczeniem dwéch odmian lub ich wigkszej liczby, pod warunkiem ze:

— odmiany te figuruja w wykazie odmian gléwnych,

— wniosek o objecie wina ChOG odnosi si¢ do nazw tych odmian bedacych lub niebedgcych czescig mieszanki,
— proporcja kazdej z odmian w mieszance stosowanej do produkgji wina stanowi co najmniej 15 %.

Odmiana biala figurujaca w wykazie odmian gtéwnych lub w wykazie odmian innowacyjnych moze wchodzi¢ w sklad
wina czerwonego lub rézowego, pod warunkiem ze:

— moszcz uzyskany z tych odmian poddawany jest wspélnej winifikacji,
oraz

— moszcz uzyskany z odmiany bialej figurujacej w wykazie odmian gléwnych stanowi maksymalnie 20 % objetosci
wina bedgcego przedmiotem wniosku,

lub

— moszcz uzyskany z odmiany bialej figurujacej w wykazie odmian innowacyjnych stanowi maksymalnie 15 % obje-
tosci wina bedacego przedmiotem wniosku.

Fermentacja jablkowo-mlekowa koniczy si¢ na etapie pierwszej degustacji organoleptycznej w przypadku win czerwo-
nych, z wyjatkiem win czerwonych opatrzonym okresleniem ,primeur” lub ,nouveau” i win czerwonych z przejrzalych
winogron.

Szczegolne praktyki enologiczne
Wino z przejrzalych winogron musi pochodzi¢ w catosci (100 %) z danego rocznika.

Wina z przejrzalych winogron objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d’'Oc” muszg dojrzewaé przez co
najmniej 6 miesiecy, liczac od daty zbioru.

Wina objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d’Oc”, uzupelnionym okresleniem ,sur lie”, przechowuje
si¢ w kadzi lub w beczce wylacznie jedng zime, a w chwili butelkowania dojrzewaja one na cienkim osadzie winiarskim.
Butelkowanie win objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d’Oc”, uzupelnionym okresleniem ,sur lie”,
moze si¢ odbywa¢ dopiero od dnia 21 marca roku nastepujgcego po zbiorach.

Fermentacja jabtkowo-mlekowa koficzy si¢ na etapie pierwszej degustacji organoleptycznej w przypadku win czerwo-
nych objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d'Oc”, z wyjatkiem win czerwonych opatrzonym okresle-
niem ,primeur” lub ,nouveau” i win czerwonych produkowanych z przejrzalych winogron.

Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy przestrze-
ga¢ wymogéw obowigzujgcych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i rybotéwstwa mor-
skiego.

b) maksymalne zbiory

Wina czerwone i biate objete ChOG ,Pays d'Oc”

90 hektolitréw z hektara

Wina rézowe oraz bardzo jasne wina r6zowe nalezace do kategorii gris i gris de gris, objete ChOG ,Pays d’Oc”

100 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja i wytwarzanie win niemusujgcych, w tym win z przejrzalych winogron, przeznaczo-
nych do produkgji win objetych oznaczeniem geograficznym ,Pays d'Oc”, odbywaja si¢ na obszarze departamentéw
Aude, Gard, Hérault, Pyrénées-Orientales oraz na terytorium naste¢pujacych gmin polozonych w departamencie Lozére:
Ispagnac, Montbrun, Quézac, Sainte-Enimie, La Maléne, Les Vignes.

Zbiér winogron, ich fermentacja i wytwarzanie win przeznaczonych do produkeji gatunkowych win musujacych odby-
wajg si¢ na obszarze departamentéw Gard, Hérault i Pyrénées-Orientales oraz na terytorium niekt6rych gmin potozo-
nych w departamentach Lozere i Aude:

w departamencie Lozere: Ispagnac, Montbrun, Quézac, Sainte-Enimie, La Maléne, Les Vignes;

w departamencie Aude: Aigues-Vives, Airoux, Alaigne, Alairac, Albas, Albiéres, Alzonne, Aragon, Argeliers, Argens-
Minervois, Armissan, Arques, Arquettes-en-Val, Artigues, Arzens, Aunat, Auriac, Axat, Azille, Badens, Bages, Bagnoles,
Baraigne, Barbaira, Belcaire, Belcastel-et-Buc, Belflou, Belfort Sur Rebenty, Bellegarde-du-Razes, Belpech, Belveze-du-
Razes, Belvianes-et-Cavirac, Belvis, Berriac, Besséde-de-Sault, Bizanet, Bize-Minervois, Blomac, Bouilhonnac, Bouisse,
Bourigeole, Boutenac, Bram, Brenac, Brézilhac, Brousses-et-Villaret, Brugairolles, Bugarach, Cabrespine, Cahuzac, Cailla,
Cailhau, Cailhavel, Cambieure, Campagna-de-Sault, Camplong-d'’Aude, Camps-sur-I'Agly, Camurac, Canet, Capendu,
Carcassonne, Carlipa, Cascastel-des-Corbieres, Castans, Castelnau-d’Aude, Castelnaudary, Caudebronde, Caudeval, Cau-
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nes-Minervois, Caunette-sur-Lauquet, Caunettes-en-Val, Caux-et-Sauzens, Cavanac, Caves, Cazalrenoux, Cazilhac,
Cenne-Monestiés, Chalabre, Citou, Clermont-sur-Lauquet, Comigne, Comus, Conilhac-Corbieres, Conques-sur-Orbiel,
Corbieres, Counozouls, Coudons, Couffoulens, Coursan, Courtauly, Coustouge, Cruscades, Cubiéres-sur-Cinoble,
Cucugnan, Cumiés, Cuxac-Cabardes, Cuxac-d’Aude, Davejean, Dernacueillette, Donazac, Douzens, Duilhac-sous-Peyre-
pertuse, Durban-Corbi¢res, Embres-et-Castelmaure, Escales, Escouloubre, Escueillens-et-Saint-Just-de-Beleng, Espezel,
Fabrezan, Fajac-en-Val, Fajac-la-Relenque, Fanjeaux, Félines-Termenes, Fendeille, Fenouillet-du-Razés, Ferrals-les-Corbie-
res, Ferran, Feuilla, Fitou, Fleury, Floure, Fontcouverte, Fontanes-de-Sault, Fonters-du-Razeés, Fontiers-Cabardes, Fontiés-
d’Aude, Fontjoncouse, Fournes-Cabardes, Fourtou, Fraisse-Cabardes, Fraisse-des-Corbieres, Galinagues, Gaja-la-Selve,
Generville, Gincla, Ginestas, Ginoles, Gourvieille, Gramazie, Granes, Greffeil, Gruissan, Gueytes-et-Labastide, Homps,
Hounousx, Issel, Jonquiéres, Joucou, La Bezole, La Cassaigne, La Courtete, La Fajeolle, La Force, La Louviére-Lauragais,
La Palme, La Pomaréde, La Redorte, La Tourette-Cabardeés, Labastide-d’Anjou, Labastide-en-Val, Labastide-Esparbairen-
que, Labécede-Lauragais, Lacombe, Lafage, Lagrasse, Lairiere, Lanet, Laprade, Laroque-de-Fa, Lasbordes, Lasserre-de-
Prouille, Lastours, Laurabuc, Laurac, Lauraguel, Laure-Minervois, Lavalette, Les Brunels, Le Bousquet, Le Clat, Les Casses,
Les Ilhes, Les Martys, Lespinassiére, Leuc, Leucate, Lézignan-Corbieres, Lignairolles, Limousis, Luc-sur-Orbieu, Mailhac,
Maisons, Malves-en-Minervois, Malviés, Marcorignan, Marquein, Marsa, Marseillette, Mas-Cabardés, Mas-des-Cours,
Mas-Saintes-Puelles, Massac, Mayreville, Mayronnes, Mazerolles-du-Razes, Mazuby, Merrial, Mézerville, Miraval-Cabar-
des, Mirepeisset, Mireval-Lauragais, Missegre, Molandier, Molleville, Montauriol, Montbrun-des-Corbieres, Montclar,
Montferrand, Montfort-sur-Boulsane, Montgaillard, Montgradail, Monthaut, Montirat, Montjardin, Montjoi, Montlaur,
Montmaur, Montolieu, Montréal, Montredon-des-Corbié¢res, Montséret, Monze, Moussan, Moussoulens, Mouthoumet,
Moux, Narbonne, Nébias, Névian, Niort-de- Sault, Ornaisons, Orsans, Ouveillan, Padern, Palairac, Palaja, Paraza, Payra-
sur-I'Hers, Paziols, Pech-Luna, Pécharic-et-le-Py, Pennautier, Pépieux, Pexiora, Peyrefitte-du-Razes, Peyrefitte-sur-I'Hers,
Peyrens, Peyriac-de-Mer, Peyriac-Minervois, Pezens, Plaigne, Plavilla, Pomy, Port-la-Nouvelle, Portel-des-Corbiéres,
Pouzols-Minervois, Pradelles-Cabardes, Pradelles-en-Val, Preixan, Puginier, Puichéric, Puylaurens, Puivert, Quillan, Quin-
tillan, Quirbajou, Raissac-d’Aude, Raissac-sur-Lampy, Rennes-le-Chateau, Rennes-les-Bains, Ribaute, Ribouisse, Ricaud,
Rieux-en-Val, Rieux-Minervois, Rivel, Rodome, Roquecourbe-Minervois, Roquefere, Roquefeuil, Roquefort-des-Corbie-
res, Roquefort-de-Sault, Roubia, Rouffiac-des-Corbiéres, Roullens, Routier, Rouvenac, Rustiques, Saint-Amans, Saint-
André-de-Roquelongue, Saint-Benoit, Sainte-Colombe-sur-Guette, Saint-Couat-d’Aude, Saint-Denis, Saint-Ferriol, Saint-
Frichoux, Saint-Gauderic, Saint-Jean-de-Barrou, Saint-Jean-de-Paracol, Saint-Julia-de-Bec, Saint-Julien-de-Briola, Saint-
Just-et-le-Bezu, Saint-Laurent-de-la-Cabrerisse, Saint-Louis-et-Parahou, Saint-Marcel-sur-Aude, Saint-Martin-de-Villereg-
lan, Saint-Martin-des-Puits, Saint-Martin-Lalande, Saint-Martin-le-Vieil, Saint-Martin-Lys, Saint-Michel-de-Lanes, Saint-
Nazaire-d’Aude, Saint-Papoul, Saint-Paulet, Saint-Pierre-des-Champs, Saint-Sernin, Sainte-Camelle, Sainte-Colombe-sur-
I'Hers, Sainte-Eulalie, Sainte-Valiére, Saissac, Salleles-Cabardes, Salleles-d’Aude, Salles-d’Aude, Salles-sur-I'Hers, Salsigne,
Salvezine, Salza, Seignalens, Serviés-en-Val, Sigean, Sonnac-sur-I'Hers, Sougraigne, Souilhanels, Souilhe, Soulatge, Sou-
pex, Talairan, Taurize, Termes, Terroles, Thézan-des-Corbiéres, Tournissan, Tourouzelle, Trassanel, Trausse, Trébes, Treil-
les, Tréville, Tréziers, Tuchan, Valmigére, Ventenac-Cabardes, Ventenac-en-Minervois, Véraza, Verdun-en-Lauragais,
Verzeille, Vignevieille, Villalier, Villaniére, Villar-en-Val, Villardebelle, Villardonnel, Villarzel-Cabardes, Villarzel-du-
Razes, Villasavary, Villautou, Villedaigne, Villedubert, Villefloure, Villefort, Villegailhenc, Villegly, Villemagne, Ville-
moustaussou, Villeneuve-la-Comptal, Villeneuve-les-Corbiéres, Villeneuve-les-Montréal, Villeneuve-Minervois, Ville-
pinte, Villerouge-Termenes, Villeseque-des-Corbieres, Villesequelande, Villesiscle, Villespy, Villetritouls, Vinassan.

7. Gléwne odmiany winorosli
alicante henri bouschet N
altesse B
alvarinho — albarifio
bourboulenc B — doucillon blanc
cabernet franc N
cabernet-sauvignon N
caladoc N
carignan N
carmenere N
chardonnay B
chasan B
chenin B

cinsaut N — cinsault
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clairette rose Rs

colombard B

cot N — malbec

gamay N

gewurztraminer Rs

grenache N

grenache blanc B

grenache gris G

gros manseng B

macabeu B — macabeo

marsanne B

marselan N

mauzac B

merlot N

mondeuse N

morrastel N — minustellu, graciano
mourvedre N — monastrell

muscat d’Alexandrie B — muscat, moscato
muscat de Hambourg N — muscat, moscato
muscat a petits grains blancs B — muscat, moscato
muscat a petits grains rouges Rg — muscat, moscato
nielluccio N — nielluciu

négrette N

petit manseng B

petit verdot N

pinot blanc B

pinot gris G

pinot noir N

portan N

riesling B

roussanne B

sauvignon B — sauvignon blanc
sauvignon gris G — fié gris

semillon B

sylvaner B

syrah N — shiraz

tempranillo N

terret blanc B

vermentino B — rolle

viognier B
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8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
,Specyfika obszaru geograficznego”

Obszar geograficzny produkcji obejmuje cale terytorium departamentéw Languedoc-Roussillon, Aude, Gard, Hérault i
Pyrénées-Orientales, a takze sze$¢ gmin polozonych w departamencie Lozére.

Obszar ten tworzy rozlegly amfiteatr, graniczacy na pélnocy z kaskadowymi pasmami gérskimi rozciagajacymi si¢ od
Pirenejow do Sewennéw, ktéry ciagnie si¢ az do Morza Srédziemnego przez tereny o réznorodnych wiasciwosciach
geologicznych pochodzace z okresu od paleozoiku do czwartorzedu. Niezaleznie od wlasciwosci geologicznych
obszaru pochodzenia wina winorosle rosng na glebach sprzyjajacych ich uprawie, ktére maja wspdlne wlasciwosci: sg
to gleby suche i raczej kamieniste, niezbyt zyzne i dobrze osuszone, ktore umozliwiaja glebokie zakorzenienie si¢ roslin.

W 1979 r., w okresie kwestionowania dotychczasowych metod i stwierdzenia koniecznosci zréznicowania produktow
sektora wina, powstaly wina regionalne (fr. vin de pays), a w dekrecie z dnia 10 pazdziernika 1987 r. uznano wino regio-
nalne ze wskazaniem regionu: ,,Pays d'Oc”.

Zgodnie ze $rédziemnomorska tradycja wymian handlowych, ktéra od zawsze charakteryzowala si¢ znacznym obro-
tem odmianami winoroéli, gléwnym skladnikiem wina objetego ChOG ,Pays d’Oc” sg historyczne odmiany z regionu
Langwedocji, chociaz produkuje si¢ je réwniez z odmian spoza regionu.

,Specyfika produktu”

Obecnie wino objete ChOG ,Pays d'Oc” mozna produkowal z 63 uznanych odmian winorodli, przy czym odmianom
$rédziemnomorskim, takim jak carignan, grenache, cinsault i syrah, towarzysza francuskie odmiany o miedzynarodo-
wej renomie uprawiane od niedawna, z ktérych najwazniejsze to m.in. merlot, cabernet-sauvignon, pinot noir i caladoc
w przypadku win czerwonych oraz chardonnay, sauvignon, viognier i alvarinho w przypadku win bialych.

Te rézne odmiany, ktére majg odrebne, ale uzupelniajgce sie wlasciwosci, doskonale dostosowuja si¢ do warunkéw kli-
matycznych panujgcych na obszarze ChOG ,Pays d'Oc”, w szczegdlnosci w okresie globalnego ocieplenia, ktore stwier-
dzono na poziomie regionu. Umozliwiaja réwniez producentom wina wykazanie si¢ kreatywnoscig podczas produkeji
oryginalnych cuvées. Na przyklad odmiana petit verdot osigga wystarczajaca dojrzalo§é, aby wytworzy¢ z niej wino jed-
noodmianowe.

Odmiany $rédziemnomorskie stosuje si¢ najczesciej do produkeji win rézowych. Odmiana carignan osigga jednak har-
monijne wlasciwosci podczas produkcji win czerwonych o intensywnej szacie i mozna wykorzystywac ja w mieszan-
kach, zwlaszcza z odmiang merlot.

Produkcja win z tych zréznicowanych odmian stale si¢ rozwija. Pod wzgledem proporcji potowe produkowanych win
stanowig wina czerwone, jedng czwarta wina rézowe i jedng czwarta wina biale.

95 % produkcji wprowadza si¢ do obrotu jako wina opatrzone nazwa jednej odmiany lub kilku odmian, dzigki czemu
ChOG ,Pays d’Oc” jest najpopularniejszym w Europie winem odmianowym.

Aby zapewni¢ optymalng jako$¢ produktéw, w rygorystyczny sposéb okresla sie warunki produkeji i parametry anali-
tyczne oraz przeprowadza si¢ systematyczne degustacje win ze wszystkich partii.

Ten $roédziemnomorski aspekt przedmiotowego obszaru umozliwia produkcje win wytwarzanych w znacznej wigk-
szosci z jednej odmiany winorosli.

Z tego samego powodu od poczatku wieku obserwuje si¢ znaczny, zgodny z wieloletnig tradycja regionalng produkgji
win musujacych, rozwéj szerokiej gamy gatunkowych win musujacych.

Winnice w Langwedocji, zalozone w czasach starozytnych Rzymian, umozliwialy bowiem produkcje¢ win musujacych
w wyniku fermentacji moszczu w perforowanych amforach.

W 1531 r. w opactwie benedyktynéw $w. Hilarego w Aude wyprodukowano pierwsze wina musujace, co zapoczatko-
walo produkcje win musujacych w calym regionie, ktéry tworzy obecnie obszar produkeji ChOG ,Pays d’Oc”. Posiad-
to$¢ krolewska Jarras w departamencie Gard bedaca wlasnoscia mnichéw benedyktynskich z opactwa Psalmodie,
kupiona przez Ludwika Swigtego w 1244 r., dzigki Compagnie des Salins du Midi otworzyta si¢ w 1883 r. na znaczna
produkcje wina, w tym na produkcje win musujacych, w oparciu o koncepcje ,nowoczesnej wsi”.
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W odpowiedzi na potrzeby techniczne zwigzane z coraz wigksza produkcja win musujacych Jean-Eugéne CHARMAT,
inzynier rolnictwa z Montpellier, uzyskal w 1907 r. patent Wyzszej Szkoty Rolniczej w Montpellier (kt6rej nazwe zmie-
niono w 1946 r. na Montpellier SupAgro) w zwiazku z wynalezieniem techniki fermentacji i drugiej fermentacji w
zamknietych zbiornikach. Metoda ta, nazywana metodg CHARMATA, $wiadczy zatem o interesie gospodarczym zwig-
zanym z produkcja win musujacych na terenie zaglebia winiarskiego regionu Langwedocja-Roussillon oraz o rozwoju
powigzanych z nig umiejetnosci.

Od poczatku XX wieku produkcja znacznie si¢ rozwijata we wszystkich departamentach regionu Langwedocja-Roussil-
lon, a jej rozwojowi sprzyjato jednoczesnie ozywienie gospodarcze zwigzane z uprawg winorosli w regionie oraz dosto-
sowanie cech winnicy do tej szczegdlnej produkgji.

Specyficzny charakter tych win, ktéry wyraza si¢ w ich barwie, $wiezosci i subtelnych walorach aromatycznych, wynika
z wyboru dostosowanych odmian winorosli uprawianych na terenach, na ktérych wystepuja znaczne zapasy wody i na
ktérych rosliny pézno osiagaja dojrzaloéé, co umozliwia produkcje wysokiej jakosci czerwonych, biatych i rézowych
win musujgcych wytwarzanych gléwnie z odmian chardonnay, sauvignon, pinot noir, syrah, viognier oraz muscat a
petits grains.

Na obszarze produkeji ChOG ,Pays d’'Oc” prowadzona jest — bedaca poklosiem czaséw starozytnych, kiedy to w Lan-
gwedocji wytwarzano bogate wina, ktére jako jedyne nadawaly si¢ do przechowywania i transportu — niewielka pro-
dukcja win z przejrzalych winogron, ktére to wina wyr6zniaja sie refleksami o barwie przechodzacej od stomkowozét-
tej do brunatnej i aromatami gruszki oraz zoltych owocéw i wytwarzane s3 z winogron poddanych procesowi
podsuszania lub porazonych szlachetng plesnia.

Przepis szczegdlny dotyczacy pakowania w zakladach znajdujgcych si¢ na obszarze geograficznym i obszarze bezpo-
Sredniego sasiedztwa, ktéry uwzgledniono w specyfikacji produktu w odniesieniu do win opatrzonych okre$leniem
,sur lie”, ma na celu zachowanie typowych wiasciwosci win, ktére wynikaja z polaczenia cech srodowiska naturalnego
z umiejetno$ciami w zakresie winifikacji i dojrzewania wina, jakie zdobyly podmioty gospodarcze w celu rozwijania
wlasciwosci organoleptycznych tych produktow.

»Zwigzek przyczynowy miedzy specyfikg obszaru geograficznego a specyfika produktu”

Polgczenie typowo $rédziemnomorskich warunkéw klimatycznych z raczej suchymi, niezbyt zyznymi i dobrze osuszo-
nymi glebami, ktére umozliwiaja glebokie zakorzenienie sie rogliny, sprzyja uprawie zréznicowanych odmian winorosli
i najlepszemu dostosowaniu ich potencjalu agronomicznego. Wystegpowanie na przedmiotowym obszarze, znajduja-
cym si¢ pod wplywem klimatu potudniowego, tych zréznicowanych odmian winorosli stanowi jedna z cech $wiadczg-
cych o specyfice ChOG ,Pays d'Oc”.

Gatunkowe mina musujace, ktorych produkcja opiera si¢ na wielowiekowej tradycji regionalnej, a takze doswiadczeniu i
umiejetnodciach producentéw wina korzystajacych z wydajnych urzadzeni technicznych, wyrdzniajg si¢ wysokg jakoscig
i oryginalnym charakterem. Dzigki wlasciwosciom odmian winorosli kategoria gatunkowych win musujacych zajmuje
szczegblng pozycje wynikajaca z naturalnego dostosowania do obszaru.

Dzigki wplywowi morskich wiatrow na caly obszar produkcji winogrona odmian zbieranych na wezesnym etapie doj-
rzalo$ci wyr6zniajg si¢ intensywnymi aromatami pierwotnymi, dostosowanymi w pelni do produkgji gatunkowych
win musujacych.

Dlugoletnia produkcja win musujacych w regionie Langwedocja-Roussillon opiera si¢ na wspélistnieniu elementéw
takich jak gleby, w ktorych wystepuja znaczne zapasy wody i na ktorych rosliny péZno osiagaja dojrzatosé, wyjatkowo
stoneczny i umiarkowany dzigki wpltywowi morskich wiatréw klimat $rédziemnomorski oraz umiejetnosci producen-
téw wina, to znaczy czynnikow, ktére sa bardzo korzystne dla tej produkeji.

Wspolistnienie tych elementéw (gleby, klimat, wplyw wiatréw) w polaczeniu z opanowaniem przez producentéw wina
technik wytwarzania oraz ograniczonym wachlarzem dostosowanych odmian aromatycznych pozwala prowadzi¢ pro-
dukcje odporng na grzybowe choroby roélin, ktérych ograniczenie okazuje si¢ bardzo pozytywnym czynnikiem: win-
nice zachowujg zdrowie i nie sg atakowane przez powazne choroby, dzigki czemu mozliwy jest zbidr winogron, ktére
nie osiagnely jeszcze dojrzatosci technologicznej, a winnice bardzo dobrze nadajg si¢ do produkcji gatunkowych win
musujgcych, w ktorych wystepuja bardzo delikatne pecherzyki i utrzymujaca si¢ pianka.

Produkcja win musujgcych jest dobrze zakorzeniona w Pays d’Oc — osiaga znaczace rozmiary i wysokg warto$¢ dodang,
przy czym prowadzi ja nawet 150 spétdzielczych wytwérni wina i 1 000 prywatnych piwnic winiarskich, ktore zajmuja
si¢ zar6wno sprzedazg na rynku francuskim, jak i za granic.

Ten niekwestionowany sukces nie bylby mozliwy bez dlugoletniej tradycji tej produkeji, umiejetnosci przekazywanych
z pokolenia na pokolenie i doskonalego dostosowania odmian winoroéli do gleb i klimatu wystepujacych na obszarze
produkgji ChOG ,Pays d'Oc”.

Winnice, w ktérych produkuje si¢ ChOG ,Pays d’Oc”, stanowia bezsprzecznie przyklad — dzigki wytwarzanej w nich
szerokiej gamie wysokiej jakosci produktéw uzupelniajacych produkowanych ze zréznicowanych odmian winorosli —
nowoczesnych winnic, ktore sa wydajne i dostosowane do obszaru, przy jednoczesnym uznaniu znaczenia historii i jej
poszanowaniu.
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W produkcji i we wprowadzaniu do obrotu win objetych ChOG ,Pays d’Oc” bierze udzial blisko 2 000 struktur gospo-
darczych, 200 spéldzielczych wytwoérni wina, 1 200 prywatnych wytworni wina, 65 sprzedawcéw bedacych producen-
tami wina i ponad 450 sprzedawcow.

Kazdego roku na 115 000 hektarach (z 240 000 hektaréw w Langwedocji-Roussillon) uprawia si¢ winoro$l przezna-
czong do produkgji wina zgloszonego do objecia ChOG ,Pays d’Oc”.

Zapoczatkowana blisko 40 lat temu restrukturyzacja, ktéra dotyczyla zaréwno inzynierii enologicznej, jak i zmian w
obrebie odmian winorosli, opierata si¢ na pracy regionalnych o$rodkéw szkolnictwa wyzszego i badari naukowo-tech-
nicznych po$wigconych uprawie winorosli i winiarstwu: ENTAV w departamencie Gard, w ktérym przechowywane sg
wszystkie odmiany i klony francuskich winorosli, Instytutu Studiéw Wyzszych w Dziedzinie Winoro$li i Wina w Mont-
pellier oraz hali technologicznej INRA Pech Rouge w departamencie Aude.

W zwigzku z tym, dzieki specyfice wykorzystywanych do produkcji odmian, wina niemusujace, gatunkowe wina musu-
jace i wina produkowane z przejrzalych winogron objete ChOG ,Pays d'Oc” cieszg si¢ ugruntowang pozycja i renoma
nie tylko na europejskim, ale réwniez $wiatowym rynku.

Wina te sg sprzedawane w 170 panstwach, przy czym blisko 75 % ich produkciji trafia do Europy Péinocnej, 9 % do
Ameryki Pélnocnej, a 7 % do Chin.

W ten spos6b Pays d'Oc podtrzymuje dlugoletnia tradycje uprawy winorosli w nowoczesny sposéb, co ulatwia podejs-
cie do konsumentéw i przyczynia si¢ do renomy ChOG.

W trakcie calego roku winiarskiego, od zbioréw do degustacji rocznika, zardwno w kraju, jak i za granicg prowadzone
s liczne dzialania promocyjne podczas $wiatowych targéw. Ponadto atrakcyjnos¢ turystyczna regionu pozwala wielu
turystom odkrywa¢ winnice w trakcie wycieczek samochodowych lub pieszych, odwiedza¢ piwnice producentéw wina
i odkrywa¢ ich produkty, a takze docenia¢ dziedzictwo architektury winiarskiej. Wszystkie te dzialania przyczyniaja sie
do rozwoju i renomy ChOG ,Pays d'Oc”.

W zwigzku z tym chronione oznaczenie geograficzne Pays d’'Oc od momentu jego utworzenia stale odgrywa kluczowsg
role w zapewnianiu rozkwitu regionu winiarskiego Langwedocja-Roussillon i pomaga utrzyma¢ winnice bedace podsta-
wowym elementem strukturyzujgcym zycie wsi i zagospodarowanie obszaru w tym regionie.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu
Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie wyjatku w odniesieniu do fermentacji i wytwarzania win nie-
musujacych, ktére moga zostaé objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d’Oc”, sklada sie z kantonéw
sasiadujacych z departamentami Aude, Gard, Hérault i Pyrénées-Orientales:
Angles, Arles, Avignon (nr 1, nr 2, nr 3), Ax-Les-Thermes, Barre-des-Cévennes, Bolléne, Bourg-Saint-Andéol, Camares,
Campagnac, Chateaurenard, Cornus, Coucouron, Dourgne, Labruguiére, Lacaune, Lavelanet, Le-Pont-de-Montvert, Le
Pontet (gminy Le Pontet, Vedéne), Les Vans, Mazamet, Meyrueis, Mirepoix, Murat-sur-Vebre, Nailloux, Nant, Orange,
Peyreleau, Quérigut, Revel, Saint-Germain-de-Calberte, Saint-Amans-Soult, Saintes-Maries-de-la-Mer, Saverdun, Sor-
gues, Tarascon, Valgorge, Vallon-Pont-d’Arc, Vaison-la-Romaine (gminy Camaret-sur-Aigues, Travaillan, Violes), Ville-
fort, Villefranche-de-Lauragais.
Obszar bezposredniego sasiedztwa, okreslony na zasadzie wyjatku w odniesieniu do fermentacji i wytwarzania gatun-
kowych win musujacych objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d’Oc”, sklada si¢ z nastepujacych
departamentéw: Ardeéche, Ariége, Aveyron, Bouches-du-Rhone, Haute-Garonne, Lozere, Tarn, Vaucluse.
Ramy prawne:
przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

Wina objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d’Oc” uzupelnionym okresleniem ,sur lie” butelkowane sg
w zaktadach znajdujacych si¢ na obszarze geograficznym i obszarze bezposredniego sasiedztwa, aby zachowaé najwaz-
niejsze cechy tych win, a takze charakteryzujacg je lekka perlisto$¢ poprzez ograniczenie do minimum strat endogenicz-
nego CO,.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Chronione oznaczenie geograficzne ,Pays d'Oc” mozna uzupelni¢ nazwg jednej odmiany winoroéli lub kilku takich
odmian zgodnie z warunkami okreslonymi w specyfikacji produktu.

Nazwa odmiany lub odmian musi znajdowac si¢ w tym samym polu widzenia, w ktérym znajduje si¢ nazwa ChOG
,Pays d'Oc”.

Chronione oznaczenie geograficzne ,Pays d’'Oc” mozna uzupelni¢ okre$leniami ,primeur” lub ,nouveau”. Okreslenia
»primeur” lub ,nouveau” sg zarezerwowane dla win niemusujacych.

W przypadku rézowych i biatych win niemusujacych chronione oznaczenie geograficzne ,Pays d’Oc” mozna uzupetnié
okresleniem ,sur lie”. Na etykiecie produktu opatrzonego okresleniem ,sur lie” umieszcza si¢ réwniez rok zbiorow.

Na etykietach win z przejrzalych winogron objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Pays d’Oc” umieszcza
si¢ obowigzkowo rok zbioréw.

Gdy okreslenie ,chronione oznaczenie geograficzne” zastgpiono tradycyjnym okresleniem ,vin de pays”, na etykiecie
umieszcza si¢ unijne logo ChOG.

Link do specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-fc042b5e-a658-48¢0-98a9-81f91cd27beb
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