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POSTEPOWANIA ZWIAZANE Z REALIZACJA POLITYKI KONKURENC]I

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2020/C 204/18)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (') w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
,LIMONE DELL’ETNA”
Nr UE: PGI-IT-02444 - 12.12.2018
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa

,Limone dell'Etna”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, §wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Nazwa ,Limone dellEtna” okresla cytryny uprawiane na obszarze rozciagajacym si¢ wzdluz etneriskiego pasa nad-
brzeznego potozonego migdzy rzeka Alcantara na péinocy, a pélnocng granica gminy Katania. Jest ona zastrzezona
dla kultywaru ,Femminello” i jego klonéw oraz dla kultywaru ,Monachello”, nalezacych do gatunku botanicznego
Citrus limon (L.) Burm. Zwiazek z obszarem geograficznym opiera si¢ na cechach charakterystycznych i jakoSciowych

produktu.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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W momencie wprowadzania do obrotu cytryny powinny charakteryzowac si¢ nastgpujacymi cechami i parametrami

jakosciowymi:

Kultywar . Wihasciwosci owocow Wskazniki jakosciowe

i okresy produkdji

»~Femminello” Barwa skorki od jasnozielonej do | Charakterystyka soku:

Primofiore
OWOC Zimowy
owoce zbierane od 15 wrzes$nia

cytrynowozoltej;

ksztalt eliptyczny;

0 masie nie mniejszej niz 90 g;
migzsz o barwie od jasnozielonej
do jasnozoltej

barwa cytrynowozoétta

wydajnos¢ > 34 %

kwasowos¢ > 5,5 %

ogolna zawarto$¢ rozpuszczalnych sub-
stancji statych: zawarto$¢ cukru w migz-
szu w skali Brixa: > 7

wydajnos¢ olejkéw eterycznych > 0,3 %

, Femminello”

Bianchetto lub maiolino
cytryna wiosenna

owoce zbierane od 1 kwietnia

Barwa skorki jasnozétta;
ksztalt eliptyczny lub owalny
masa nie mniejsza niz 90 g;
miazsz o barwie zoltej

Charakterystyka soku:

barwa cytrynowozoélta

wydajnos¢ > 34 %

kwasowo$é > 5,5 %

ogolna zawarto$¢ rozpuszczalnych sub-
stancji statych: zawarto$¢ cukru w migz-
szu w skali Brixa: > 7

wydajno$¢ olejkéw eterycznych > 0,3 %

, Femminello”
Verdello (lub cytryna letnia)
owoce zbierane od 15 maja

Barwa skdrki od zielonej do jasno-
20ltej;

ksztalt eliptyczno-kulisty;

masa nie mniejsza niz 80 g;
migzsz o barwie od jasnozielonej
do jasnozoltej

Charakterystyka soku:

barwa cytrynowozoélta

wydajnos¢ > 30 %

kwasowos¢ > 5,5 %

ogoblna zawarto$¢ rozpuszczalnych sub-
stancji statych: zawarto$¢ cukru w migz-
szu w skali Brixa: > 7

wydajnos¢ olejkéw eterycznych > 0,3 %

~Monachello”

Primofiore

owoc zimowy

owoce zbierane od 15 paZzdziernika

Barwa skérki od jasnozielonej do
cytrynowozottej;

ksztalt eliptyczny;

masa nie mniejsza niz 90 g;
miazsz o barwie od jasnozielonej
do jasnozottej

Charakterystyka soku:

barwa cytrynowozolta

wydajnos¢ > 25 %

kwasowos¢ > 5,5 %

o0goélna zawarto$¢ rozpuszczalnych sub-
stancji statych: zawarto$¢ cukru w migz-
szu w skali Brixa: > 7

wydajnos¢ olejkéw eterycznych > 0,3 %

,Monachello”

Bianchetto lub maiolino
cytryna wiosenna

owoce zbierane od 1 kwietnia

Barwa skorki jasnozotta;
ksztalt eliptyczny lub owalny;
masa nie mniejsza niz 90 g;
miazsz o barwie zoltej

Charakterystyka soku:

barwa cytrynowozolta

wydajnos¢ > 25 %

kwasowos$¢ > 5,5 %

o0goblna zawarto$¢ rozpuszczalnych sub-
stangji stalych: zawarto$¢ cukru w migz-
szu w skali Brixa: > 7

wydajnos¢ olejkéw eterycznych > 0,3 %

,Monachello”
Verdello (lub cytryna letnia)
owoce zbierane od 15 maja

Barwa skorki od zielonej do jasno-
701tej;

ksztatt eliptyczno-kulisty;

masa nie mniejsza niz 80 g;
migzsz o barwie od jasnozielonej
do jasnozoltej

Charakterystyka soku:

barwa cytrynowozolta

wydajnos¢ > 25 %

kwasowos¢ > 5,5 %

o0goblna zawarto$¢ rozpuszczalnych sub-
stangji stalych: zawarto$¢ cukru w migz-
szu w skali Brixa: > 7

wydajnos¢ olejkow eterycznych > 0,3 %

Owoce objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Limone dell’Etna” musza by¢ wprowadzane do obrotu jako
owoce $wieze klasy ,ekstra” i ,prima” oraz o kalibrze 3, 4, 5 lub 6.

Bez uszczerbku dla specyficznych parametréw jakoSciowych przewidzianych dla soku oraz wydajnosci olejkow ete-
rycznych, owoce nalezace do innych klas, kategorii kalibru, o innym kolorze skérki, ksztalcie i innej masie niz te
okreslone powyzej mozna wykorzystywal wylacznie do celéw przetwérczych i opatrywac je logo ChOG ,Limone del-
I'Etna”. Owoce te nie moga by¢ dostarczane konsumentowi koicowemu jako owoce §wieze.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)
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3.4. Poszczegélne etapy produkcji, ktre muszg odbywaé sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkgji ,Limone dell’Etna” musza odbywac si¢ na obszarze geograficznym okreslonym w sekji 4
ponizej.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Cytryny ,Limone dell’Etna” moga zosta¢ dopuszczone do konsumpgji luzem lub w kazdym typie opakowania, ktére
jest zgodne z obowigzujacymi przepisami.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

W przypadku owocéw dopuszczonych do konsumpgji luzem (na sztuki) obowigzkowe jest znakowanie przez nakleje-
nie nalepki z logo na pojedyncze owoce na 100 % z nich. Nalepki muszg by¢ zgodne z opisem i grafikg logo ,Limone
dell’Etna”, przedstawionym ponize;.

Cytryny ,Limone dell’Etna” mogg réwniez zostal dopuszczone do konsumpcji w ramach sprzedazy detalicznej;
muszg by¢ wtedy opatrzone dobrze widoczna etykieta, wykazujacy te same informacje, co informacje przewidziane
dla opakowan.

Cytryny przeznaczone do celéw przetworczych, ktére nie moga by¢ dostarczone konsumentowi koficowemu jako
$wieze owoce, moga by¢ sprzedawane luzem bez nalepek, w opakowaniach lub pojemnikach spelniajacych obowigzu-
jace wymogi i oznaczonych czytelna i wyrazng czcionkg, na co najmniej jednym boku nastepujgcy napisem: ,Limone
dell’Etna IGP destinato alla trasformazione” (,Limone dell’Etna” ChOG przeznaczone do celéw przetworczych). Informa-
cje dotyczace kultywaru i partii powinny znajdowac si¢ na nich lub bezposrednio na skrzyniach specjalnych pojazdéw
transportowych z bezwzglednym zakazem obecnosci innych owocéw innych niz cytryny ,Limone dell’Etna” ChOG.

Opakowanie powinno by¢ oznaczone etykieta, na ktérej drukowanymi literami w jasny i czytelny sposéb widnieje nie
tylko europejskie oznaczenie ChOG, logo ,Limone dell’Etna” opisane ponizej, ale takze wymagane przepisami infor-
macje wskazujace kultywar, klase i kaliber produktu. Dopuszczalne jest umieszczenie informacji odnoszacych sie do
prywatnych znakéw towarowych, pod warunkiem Ze nie wprowadzaja one konsumenta w blad i sa zgodne z obowia-
zujacymi przepisami. Zabrania si¢ dodawania jakichkolwiek opiséw lub informacji innych niz wyraznie przewidziane
w specyfikacji, w tym przymiotnikéw jakoSciowych takich jak: ,fine, superiore, selezionato, scelto” (wyborne, wyso-
kiej jakosci, wyselekcjonowane, wybrane) lub podobnych. Nie jest dozwolone stosowanie okreSleri o charakterze
reklamujacym.

Logo ChOG ,Limone dellEtna”
Logo przedstawia dwie cytryny i napis ,Limone dell’Etna IGP” (,Limone dell’Etna ChOG”).

Logo nie moze by¢ w zaden sposéb modyfikowane ani nie moze by¢ wykorzystywane lub modyfikowane czgiciowo.

\

Limone |G p
del’'Etna
4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny uprawy ,Limone dell’Etna” znajduje si¢ w prowincji Katania, wzdluz pasu jonisko—etnefiskiego i
obejmuje obszar administracyjny nastepujacychgmin: Aci Bonaccorsi, Aci Castello, Aci Catena, Aci Sant’Antonio, Aci-
reale, Calatabiano, Castiglione di Sicilia, Fiumefreddo di Sicilia, Giarre, Mascali, Piedimonte Etneo, Riposto, Santa
Venerina, San Gregorio di Catania, Valverde, Zafferana Etnea.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwigzek produktu z terytorium jest czynnikiem decydujagcym o jego wyrdzniajacym si¢ charakterze i opiera si¢ na
cechach jako$ciowych owocow.

Nazwa ,Limone dell’Etna” odnosi si¢ do cytryn uprawianych u podnézy Etny i zwraca uwage na ich cechy jakosciowe
oraz na specyfike obszaru i jego tradycji, ktore byly przekazywane z pokolenia na pokolenie od ponad dwdch stuleci.

W odniesieniu do cech jakociowych skdrka cytryn ,Limone dell’Etna” jest bardzo bogata w olejki eteryczne o wyso-
kiej jakoSci profilu aromatycznym, w szczegdlnosci wyrdznia si¢ ,cytral” (mieszanina aldehydéw geranial i nerol),
ktoéry odpowiada za charakterystyczny ,smak” cytryny.
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Cechy jakosciowe cytryn ,Limone dell'Etna” nadaja owocom specyficzne wlasciwosci, ktdre zostaly docenione przez
rynek, a takze staly si¢ przedmiotem badan. Badania nad jakoscig esencji otrzymanych z cytryn kultywaru Femmi-
nello z typowych obszaréw sycylijskich, prowadzone przez Eksperymentalny Instytut Uprawy Owocéw Cytrusowych
(dzisiaj: Rada ds. Badaii Naukowych w Dziedzinie Rolnictwa i Analizy Ekonomii Rolnictwa), Centrum Badan nad
Uprawa Oliwek, Owocéw i Owocdéw Cytrusowych (CREA-OFA w Acireale) i Instytut Chemii Organicznej Uniwersy-
tetu w Mesynie, pokazujg w szczeg6lnosci, ze olejki eteryczne otrzymywane z owocoéw z obszaru geograficznego pro-
dukgji ,Limone dell'Etna” charakteryzuja si¢ wyzsza Srednig zawartoscig cytralu (3,61 %) niz olejki z owocéw pocho-
dzacych z innych obszaréw objetych badaniem, a mianowicie z miejscowosci Syrakuzy (3,49 %) i Bagheria (3,29 %)
(Zrédto: Estratto dal n.2 Industrie e Conserve 1969, s. 110-116).

To samo odnosi si¢ takze to odmiany Monachello cytryn ,Limone dell’Etna”. Dalsze badanie przeprowadzone przez
Centrum Badan nad Uprawg Oliwek, Owocéw i Owocéw Cytrusowych w Acireale (CREA-OFA) na temat jakosci esen-
¢ji cytryn uzyskanych z cytryn kultywaru Monachelllo wykazalo, ze olejki eteryczne uzyskane z owocéw na obszarze
geograficznym produkgji ,Limone dellEtna” charakteryzujg si¢ wyzszg zawarto$cig cytralu. Wykazujg si¢ bowiem
zawartoScia geranialu i nerolu wynoszaca odpowiednio 1,67 % i 0,82 % w poréwnaniu z owocami cytryn pochodza-
cych z miejscowosci Lascari (Pa) (0,70 %-0,59 % i 0,85 %—0,72 %) oraz Barcellona Pozzo di Gotto (Me) (1,15 %
10,77 %) (Zrédto: Contributo alla conoscenza delle essenze di limone di alcune cultivar italiane - Rivista Italiana Essenze - Pro-
fumi Piante Officinali - Aromi - Saponi cosmetici, s. 370-377 — rok XLVIL, nr 7, lipiec 1965; Ricerche sugli olii essenziali del
flavedo di 44 cloni di limone — Essenze Derivati Agrumari, rok LVIL, nr 3, lipiec—wrzesiert 1987; Determinazione delle caratteris-
tiche analitiche e della composizione enantiomerica di oli essenziali agrumari ai fini dell'accertamento della purezza e della qualita
— Essenze Derivati Agrumari, tom 74, nr 1, styczeri—kwiecieri 2004).

Jako$¢ cytryn ,Limone dell’Etna” przypisuje si¢ rozwojowi i dojrzewaniu w bardzo specyficznym Srodowisku glebo-
wym i klimatycznym charakteryzujacym si¢ glebami wulkanicznymi typowymi dla obszaréw w poblizu wulkanu
Etna i klimatu tagodzonego przez morze.

Cytryny ,Limone dell’Etna” uprawiane sa na terenach pochodzenia wulkanicznego, ktére w mniejszym lub wigkszym
stopniu rozwingly si¢ na dawnych litologicznych formacjach wulkanicznych. Gleby charakteryzuja si¢ sktadem ziar-
nowym i niejednorodng struktura: na terenie pagérkowatym wydzielonego obszaru wystepuja gleby plytkie, o wyso-
kiej kamienisto$ci powierzchniowej, strukturze piaszczystej i obficie szkieletowej. W strefie przybrzeznej wystepuja
natomiast profile glebowe bardziej zaawansowane, glebsze i gliniasto-piaszczyste (Zrddto: Laboratorio analisi Chimico-
agrarie SOAT Acireale).

Ponadto badania przeprowadzone w CREA-OFA (Acta Italus Hortus, 9, 61-65, 2013, Food Chemistry, 211, 734-740,
2016) pokazujg, ze dzigki wyjatkowemu rodzajowi gruntéw, gtéwnie wulkanicznych zwigzanych z obecnoscia wul-
kanu Etna oraz dzigki kompozycji skal o naturze bazaltowej, cytryny ,Limone dellEtna” wykazuja wysokie stezenia
manganu i strontu.

Oproécz whasciwosci gleby istniejg réwniez inne czynniki naturalne, ktdore przyczyniaja si¢ do stworzenia optymalnych
warunkéw dla uprawy ,Limone dell’Etna”.

Gléwnymi czynnikami wplywajacymi na klimat obszaru, na ktérym uprawia si¢ cytryny ,Limone dell’Etna”, sa tempe-
ratura i uksztaltowanie orograficzne.

Na temperatury silny wplyw ma bliskos¢ Morza Joniskiego oraz obecno$¢ kompleksu wulkanicznego Etna. Dzigki
korzystnym temperaturom uprawy cytryn przez wieki rozprzestrzenialy si¢ wzdluz wybrzeza etnefiskiego oraz na
tylnych $cianach wzgérz na obszarze migdzy rzeka Alcantara na péinocy i péinocng granicg gminy Katania na potud-
niu.

Uksztaltowanie orograficzne jest podstawowym czynnikiem determinujacym zmiany struktury opadéw: na szero-
kosci charakteryzujacej si¢ klimatem suchym lub pétsuchym obecnos¢ wulkanu przyczynia si¢ do znacznej akumula-
¢ji wod deszczowych, ktéra to na obszarach produkgji cytryn moze osiggaé okoto 600-700 mm/rok. Stosunkowo
czeste wystgpowanie letnich burz na wschodzie przyczynia sie do lagodzenia temperatur.

Wartosci wilgotnosci powietrza mierzone na wschodnim zboczu Etny, ze szczegblnym uwzglednieniem stacji meteo-
rologicznej znajdujacej si¢ na terenie CREA OFA w Acireale (194 m n.p.m.), pokazujg, ze w ciagu ostatnich 27 lat
(1990-2017) rednia roczna wilgotno$¢ wynosi okolo 67 %, a Srednia maksymalna wilgotno$¢ nie przekracza progu
88 %, podczas gdy minimalna wilgotno$¢ nie spada ponizej 43 %.
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Inne istotne czynniki klimatyczne, ktére majg decydujacy wplyw na uprawy, to naslonecznienie i wiatry.

Z zapisu godzin stonecznych w miesigcznym biuletynie Bollettino Mensile (od 1936 do 1939) obserwatorium meteo-
rologicznego przy Collegio Pennisi (Zrédto: Il clima di Acireale nei suoi elementi metereologici anno 1943) wynika, ze
liczba godzin stonecznych w Acireale przekracza te w innych miastach. Liczba ta znajduje potwierdzenie w wartos-
ciach odnoszgcych si¢ do zachmurzenia, zapisanych przez to samo obserwatorium.

Cecha szczegdlng obecng tylko na obszarze uprawy ,Limone dellEtna” jest wyjatkowa metoda uprawy, zwana ,wymu-
szona” (forzatura) lub ,sucha”(secca). Jest ona stosowana przez lokalnych producentéw. Metoda ta pozwala na produk-
cje letnia, typowa dla obszaru uprawy ,Limone dell’Etna”.

Technika ta umozliwia ,zmuszenie” roélin do rozkwitu w lecie i owocowania w okresie od maja do wrze$nia nastep-
nego roku. Specjalisci z obszaru jorisko-etnenskiego opracowali te metode juz trzy wieki temu. Jest ona przekazywana
z pokolenia na pokolenie od ponad dwdch stuleci i wcigz jest charakterystyczna dla strefy przybrzeznej Acireale. Nie-
podlewanie roslin w czerwcu i w lipcu powoduje deficyt wody w roSlinach; po tym okresie, poprzez zwigkszenie
nawadniania i nawozZenia azotem, roélina budzi si¢ po wymuszonym letargu i kwitnie po raz drugi, co przynosi
owoce w nastgpnym roku. Owoce otrzymane t3 technika nosza nazwe ,verdelli”.

Zwigzek Etny z uprawg cytryn jest bardzo dtugi, o czym $wiadcza bibulki, w ktére cytryny zawijane byly juz na
poczatku stulecia.

Wzmianki o uprawie cytryn na obszarze Etny mozna znaleZ¢ juz w dawnych opowiesciach. W 1894 r. Federico De
Roberto w I Vicere” pisat o pracach osuszania i poszukiwaniu wody przebijajqc si¢ przez wiekowe pokrywy lawowe Mongi-
bello w celu zasadzenia pomaranczy i cytryn.

Charakterystyczna tradycja uprawy cytryn na Etnie jest znana od ponad dwéch wiekéw. Poprzez poszukiwania biblio-
graficzne pojawia si¢ niezwykle ciekawe badanie o wartosci historycznej na temat uprawy cytryn na obszarze Etny,
przeprowadzone przez Giulia Savastano, niebywalego naukowca z poczatku XX wieku, opublikowane w Annali della
Regia Stazione Sperimentale di Agrumicoltura e Frutticoltura di Acireale w 1922 roku pod tytulem ,La biologia colturale del
limone nel versante orientale etneo”. W publikacji tej Savastano mowi o historycznych, biologicznych i agronomicznych
powodach, dzigki ktérym cytryna znalazla idealne warunki w strefie przybrzeznej wschodniego zbocza okreslanej
jako ,etniczny region cytrynowy”. Odpowiada on, po stu latach, aktualnemu obszarowi geograficznemu, na ktérym
wystepuja cytryny ,Limone dell’Etna”.

Dowodem na to, jak wazna w tym regionie jest uprawa cytryn, s3 nazwy ,Rviera dei Limoni” i ,Citta dell'Limone ver-
dello”, ktore sg dzi§ bardzo czesto uzywane.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Skonsolidowany tekst specyfikacji produktu jest dostepny na nastepujacej stronie internetowej: http:/[www.politicheagri-
cole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub
bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po otwar-

ciu zakladki ,Qualita” (u géry po prawej stronie ekranu), kliknigciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu), a
nastepnie odnosnika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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