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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 349/14)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().
PRZEKAZANIE INFORMAC]I O ZMIANIE STANDARDOWE] ZMIENIAJACE] JEDNOLITY DOKUMENT
»UHLEN LAUBACH”
PDO-DE-02082-AMO01
Data przekazania informacji: 6.7.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Analityczne lub organoleptyczne cechy charakterystyczne
Analityczne cechy charakterystyczne musza odpowiada¢ wymogom prawnym w Niemczech.
Blad redakcyjny

2. Opis terytorium
Po dokonaniu przegladu przez krajowy urzad geologiczny dodatkowe obszary w regionie Uhlen uznano za cz¢$¢ war-
stw Laubach.
JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
,Uhlen Laubach”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujace

4. Opis wina lub win

Wino gatunkowe

Biale wina odmiany riesling dojrzewaja na obszarze Uhlen Laubach. Istniejg trzy rodzaje produktéw winiarskich, z kt6-
rych kazdy ma nieco inne wilasciwosci: wino gatunkowe, wino z wyréznikiem (Pradikatswein) oraz Sekt b.A. (gatun-
kowe wino musujace z okre$lonych region6w).

Mlode wina ,Uhlen Laubach” maja barwe jasnozélta, czasami zielonkawa. Z czasem zyskuje ona na intensywnosci,
a kiedy wino jest w pelni dojrzale, przybiera ono soczysty, ztocisty kolor. W aromacie wina wspélgraja ze sobg aromaty
owocowe oraz nuty mineralne typowe dla lupkow. Szare tupki z Laubach naleza do skat o najwickszej zawarto$ci wap-
nia w regionie Mozeli (od 25 do 45 %). Dlatego aromat dojrzewajgcych tutaj win czasem przywoluje na mysl zapach
chlodnego dymu i orzechéw laskowych, a ich smak jest na ogét pelniejszy i delikatny. Tutejsze wina, cieple i aksamitne,
czesto fascynuja pelnig i glebia smaku. Wina sg kremowe i z reguly gotowe do spozycia po bardzo krétkim okresie doj-
rzewania.

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano danych liczbowych, stosuje si¢ odpo-
wiednie przepisy.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna kwasowos$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Wina z wyréznikiem (Pridikatswein), uzupetnione okresleniem: wino , Auslese”

Biale wina odmiany riesling dojrzewaja na obszarze Uhlen Laubach. Istniejg trzy rodzaje produktéw winiarskich, z kt6-
rych kazdy ma nieco inne wlasciwosci: wino gatunkowe, wino z wyrdznikiem (Pradikatswein) oraz Sekt b.A. (gatun-
kowe wino musujace z okre$lonych region6w).

Mlode wina ,Uhlen Laubach” maja barwe jasnozélta, czasami zielonkawa. Z czasem zyskuje ona na intensywnosci,
a kiedy wino jest w pelni dojrzale, przybiera ono soczysty, ztocisty kolor. W aromacie wina wspélgraja ze sobg aromaty
owocowe oraz nuty mineralne typowe dla lupkow. Szare tupki z Laubach nalezg do skat o najwickszej zawartosci wap-
nia w regionie Mozeli (od 25 do 45 %). Dlatego aromat dojrzewajgcych tutaj win czasem przywoluje na mysl zapach
chlodnego dymu i orzechéw laskowych, a ich smak jest na ogét pelniejszy i delikatny. Tutejsze wina, cieple i aksamitne,
czesto fascynujg pelnig i glebig smaku. Wina sa kremowe i z reguly gotowe do spozycia po bardzo krétkim okresie doj-
rzewania.

Wyzej opisana gama aromatéw i smakow na nizszych poziomach przechodzi w stodycz, ktéra w winach ,Auslese” ma
delikatny charakter, a w winach ,Beerenauslese” jest bardziej kremowa i moze zawiera¢ réwniez nuty miodu. Opisane
aspekty aromatu win sg jeszcze bardziej widoczne w winach , Trockenbeerenauslese”. W przypadku win typu ,Eiswein”
opisana powyzej gama obejmuje réwniez aromat pikantny i kwaskowaty.

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano danych liczbowych, stosuje si¢ odpo-
wiednie przepisy.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ og6lna

Maksymalna kwasowo§¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina z wyrdznikiem (Pridikatswein), uzupetnione okresleniem: Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein

Biale wina odmiany riesling dojrzewaja na obszarze Uhlen Laubach. Istniejg trzy rodzaje produktéw winiarskich, z kté-
rych kazdy ma nieco inne wlasciwosci: wino gatunkowe, wino z wyréznikiem (Pradikatswein) oraz Sekt b.A. (gatun-
kowe wino musujace z okreslonych regionéw).

Mlode wina ,Uhlen Laubach” maja barwe jasnozolta, czasami zielonkawa. Z czasem zyskuje ona na intensywnosci,
a kiedy wino jest w pelni dojrzale, przybiera ono soczysty, ztocisty kolor. W aromacie wina wspolgraja ze sobg aromaty
owocowe oraz nuty mineralne typowe dla lupkéw. Szare tupki z Laubach nalezg do skat o najwigkszej zawarto$ci wap-
nia w regionie Mozeli (od 25 do 45 %). Dlatego aromat dojrzewajacych tutaj win czasem przywoluje na mysl zapach
chlodnego dymu i orzechéw laskowych, a ich smak jest na ogét pelniejszy i delikatny. Tutejsze wina, cieple i aksamitne,
czesto fascynuja pelnig i glebia smaku. Wina sg kremowe i z reguly gotowe do spozycia po bardzo krétkim okresie doj-
rzewania.

Wyzej opisana gama aromatow i smakow na nizszych poziomach przechodzi w slodycz, ktéra w winach ,Auslese” ma
delikatny charakter, a w winach ,Beerenauslese” jest bardziej kremowa i moze zawiera¢ réwniez nuty miodu. Opisane
aspekty aromatu win sg jeszcze bardziej widoczne w winach ,Trockenbeerenauslese”. W przypadku win typu ,Eiswein”
opisana powyzej gama obejmuje rowniez aromat pikantny i kwaskowaty.

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano danych liczbowych, stosuje si¢ odpo-
wiednie przepisy.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu
(w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu
(W % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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Sekt b.A. (gatunkowe wino musujgce z okreslonych regiondw)

Biale wina odmiany riesling dojrzewaja na obszarze Uhlen Laubach. Istniejg trzy rodzaje produktéw winiarskich, z kté-
rych kazdy ma nieco inne wlasciwosci: wino gatunkowe, wino z wyrdznikiem (Pradikatswein) oraz Sekt b.A. (gatun-
kowe wino musujace z okreslonych regionéw).

Mlode wina ,Uhlen Laubach” maja barwe jasnozélta, czasami zielonkawa. Z czasem zyskuje ona na intensywnosci,
a kiedy wino jest w pelni dojrzale, przybiera ono soczysty, ztocisty kolor. W aromacie wina wspolgraja ze sobg aromaty
owocowe oraz nuty mineralne typowe dla lupkéw. Szare tupki z Laubach nalezg do skal o najwigkszej zawartosci wap-
nia w regionie Mozeli (od 25 do 45 %). Dlatego aromat dojrzewajacych tutaj win czasem przywoluje na mysl zapach
chlodnego dymu i orzechéw laskowych, a ich smak jest na og6t pelniejszy i delikatny. Tutejsze wina, cieple i aksamitne,
czesto fascynuja pelnig i glebig smaku. Wina sa kremowe i z reguly gotowe do spozycia po bardzo krétkim okresie doj-
rzewania. W przypadku win Sekt b.A. opisang game¢ aromatéw i smakéw win Pradikatswein wzmacnia i intensyfikuje
dwutlenek wegla wykorzystywany do produkcji wina musujacego.

W przypadku analitycznych cech charakterystycznych, dla ktérych nie podano danych liczbowych, stosuje si¢ odpo-
wiednie przepisy.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu 13,5
(W % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu 11,5
(W % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a) Szczegdlne praktyki enologiczne
Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkeji win

Niedozwolone sg: sorbinian potasu, lizozym, dimetylodiweglan, elektrodializa, dealkoholizacja, zywice kationitowe, ste-
zenie (kriokoncentracja, osmoza, wirowanie w pojemniku z dnem stozkowym), stodzenie, kawalki drewna dgbowego
lub preparaty.

Wino gatunkowe
Szczegolne praktyki enologiczne
Przynajmniej 88° Oechsle lub maksymalna kwasowos¢ (wyrazona jako kwas winowy) = 7,5 g/l

Do 100° Oechsle i wina wzmacniane: maksymalna zawarto$¢ cukru resztkowego = ,potwytrawne” zgodnie z ustawg
0 winie.

Ponad 100° Oechsle: maksymalna zawarto$¢ cukru resztkowego = masa moszczu/3

Wino z wyrdznikiem (Pradikatswein)

Szczegolne praktyki enologiczne

»Auslese”: przynajmniej 105° Oechsle; minimalna zawarto$¢ cukru resztkowego = 90 g/l
,Beerenauslese”: przynajmniej 130° Oechsle; minimalna zawarto$¢ cukru resztkowego = 150 g/l
,Trockenbeerenauslese”: przynajmniej 180° Oechsle; minimalna zawarto$¢ cukru resztkowego = 180 g/
,Eiswein”: przynajmniej 130° Oechsle; minimalna zawarto$¢ cukru resztkowego = 150 g/l

Sekt b.A. (gatunkowe wino musujace z okreslonych region6w)

Szczegblne praktyki enologiczne

Tradycyjna fermentacja butelkowa

b) Maksymalna wydajnos¢
70 hektolitréw z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny
,Uhlen Laubach” stanowi cze§¢ ChNP ,Mosel” (nr rejestracyjny PDO-DE-A1270).

Winnice Uhlen Laubach s3 polozone w miejscowo$ci Winningen na obszarze wiejskim w powiecie Mayen-Koblencja
w kraju zwigzkowym Nadrenia-Palatynat. Ta cz¢$¢ regionu Uhlen od ponad dziesigciu lat znana jest w Swiecie wina
pod nazwg ,Laubach”, wzigta od dokladnej nazwy geologicznej tutejszych tupkow. Obszar rozciaga si¢ od polozonych
w dot rzeki dzialek nr 256/112, 2571/118, 2581/119, 2398/0, 2395/3, 2393/0 do polozonej w dét rzeki dziatki
nr 2222/1.

Produkty opatrzone ChNP ,Uhlen Laubach” moga by¢ wytwarzane na obszarze produkeji zarejestrowanym dla win
objetych ChNP ,Mosel” (nr rejestracyjny PDO-DE-A1270). Zdefiniowany obszar jest objety ChNP ,Mosel”. Uhlen Lau-
bach obejmuje obszar 13,83 ha.

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Weisser Riesling — Riesling, Riesling renano, Rheinriesling, Klingelberger

8. Opis zwigzku lub zwigzkow

Winnice Uhlen Laubach lezg na tarasowych stokach doliny Dolnej Mozeli. Tarasy w winnicach Uhlen Laubach charak-
teryzujg si¢ tradycyjnym ukladem z ekspozycja na potudniowy zachdéd. Znajduja si¢ one na wysokosci od
ok. 75 do 210 m nad poziomem morza. Srednia temperatura w ostatnich pieciu latach byta stosunkowo wysoka
(11,6° C), co jest raczej typowe na tak niskiej wysokosci. Niski poziom opad6éw (ok. 620 mm) i duza liczba godzin
nastonecznienia (1 922) tworzg mikroklimat, ktéry znacznie rézni si¢ od innych obszaréw chronionej nazwy pocho-
dzenia ,Mosel” i sprawia, ze tutejsze winogrona osiggaja szczegdlny poziom dojrzatosci (wysoka potencjalna zawar-
to$¢ alkoholu przy niskiej kwasowosci i dojrzalych fenolach). Wina te s3 uwazane za bardzo wyraziste i pelne aro-
matu. Wyjatkowe cechy geologiczne regionu Uhlen Laubach przyczyniaja si¢ do osiagnigcia przez winogrona
fizjologicznej dojrzalosci i wplywaja na smak poszczegélnych odmian, ktére sg tam uprawiane. Z geologicznego
punktu widzenia Uhlen Laubach nalezy do systemu dewoniskiego (oddzial dewon dolny). Dokladniej rzecz ujmujac,
obszar sklada si¢ z osadow pochodzacych z podpoziomu Oberems/Laubach i warstwy Laubach oraz podpoziomu
Lahnstein i warstwy Hohenrhein.

Wysoka zawarto$¢ wapnia w tupkach wystepujacych w tej okolicy wskazuje na to, ze dno morza stawalo si¢ coraz bar-
dziej plaskie. Tropikalne morze miato glebokos¢ nie wigkszg niz 10-20 metréw i pierwotnie zawierato wystarczajaca
ilo§¢ tlenu, aby mogly w nim zy¢ koralowce i malze, ktérych pozostalosci mozna dzi§ znalezé w tupkach. Zwietrzale
skaliste gleby, ktére powstaly z tych osadéw, to regosole zawierajace rézne rodzaje lupkéw, z ktérych wigkszosé to
tupki ilaste. Zawarto$¢ wapnia w miejscowej glebie jest znacznie wyzsza niz w glebie na sgsiadujacych obszarach ChNP.
Oznacza to, ze odczyn pH gleby jest rowniez wyzszy (7,5 w poréwnaniu z 6,0 na sgsiadujacych obszarach). Poszcze-
g6lne czastki gleby wiazg si¢ ze sobg gléwnie za pomoca weglandw. Fakt, Ze gleba zawiera stosunkowo niewiele czastek
gliniastych, ale posiada wysoka zawarto$¢ kamienia (ponad 50 %) oznacza, ze jest ona dobrze napowietrzona réwniez
w nizszych warstwach. Ten fakt, w polgczeniu z wysokg zawarto$cig wapnia, a zwlaszcza z wystgpowaniem szczegdlnej
mikroflory i mikrofauny, sprawia, Ze wina w tym regionie maja wlasciwosci organoleptyczne bardzo odmienne od pro-
duktéw wytwarzanych w sasiednich obszarach ChNP. Wina Uhlen Laubach czgsto maja lekko dymny aromat. Ich smak
jest zazwyczaj pelny, tagodny, delikatny i aksamitny. Sg one bardziej kremowe niz wina z sasiednich obszaréw ChNP.
Z reguly sa gotowe do spozycia po bardzo krétkim okresie dojrzewania. Wplyw czlowieka jest skutkiem tradycji
uprawy winorosli, ktéra jest podtrzymywana od tysigcy lat. Sztuka uprawy winorosli na zboczach pokrytych tarasami
podtrzymywanymi przez kamienne mury, sigga czaséw rzymskich. W 380 r.n.e. rzymski poeta Auzoniusz poréwnywat
te konstrukcje do amfiteatréw. Kolejnym dowodem na to, ze winoro$l uprawia si¢ w okolicy od tysigcy lat, sg rzymskie
monety, ktére znaleziono na tarasach. Prawdopodobnie majg one zwigzek z praktykami ofiarnymi. Od tamtej pory
przez caly czas w regionie uprawia si¢ winoro$l. Przez wieki jako$¢ produkcji byla stale ulepszana dzigki nowym odmia-
nom winogron (od poczatku XIX wieku odmianie riesling) oraz nowym sposobom organizacji winnic (rosliny upra-
wiane w formie krzew6w, mocowane na palikach lub na rusztowaniach polgczonych drutem). W ostatnich dziesigciole-
ciach, dzigki temu, Ze wiedza w zakresie ochrony Srodowiska jest coraz wigksza, w coraz mniejszym stopniu
wykorzystuje si¢ wysoce rozpuszczalne nawozy mineralne. W zwigzku z tym w miejscowej glebie odrodzily si¢ natu-
ralne gatunki mikroflory i mikrofauny, co zintensyfikowalo procesy zaré6wno absorpcji sktadnikéw odzywczych, jak
i wymiany kationéw. Dzieje si¢ tak, poniewaz w procesach tych uczestnicza zlozone czasteczki, ktére wchodza w sym-
biotyczne interakcje z mikroorganizmami zyjacymi na siatkach korzeni wlosowatych winorosli. Te mikroorganizmy
mogg posredniczy¢ w czerpaniu przez roSliny z gleby konkretnych substancji organicznych i mineraléw, co sprawia, ze
smak wina jest jeszcze bardziej niepowtarzalny.

Zwiazek opisany powyzej dotyczy réwniez gatunkowego wina musujgcego z okre$lonych regiondw.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Dodatkowe wymogi dotyczace etykietowania:

Opis wymogu:

Informacje, ktdre nalezy przekazal, dotyczgce etykiet i opakowan, zostaly okreslone w przepisach ustawowych i wyko-
nawczych obowiazujacych w Unii Europejskiej, Republice Federalnej Niemiec i kraju zwigzkowym Nadrenia-Palatynat.
Zanim na etykiecie mozna bedzie zamie$ci¢ tradycyjne terminy zwigzane z tg nazwa pochodzenia, wino musi zosta¢
poddane urzedowej kontroli. Tylko wina, ktére spelniaja szczeg6lne wymogi tej urzedowej kontroli, otrzymuja oficjalne
numery kontrolne skladajace si¢ z szeregu cyfr wskazujacych: organ dokonujacy kontroli, numer gospodarstwa, liczbe
win zgloszonych do kontroli oraz rok ich zgloszenia lub rok wydania numeru kontrolnego. Numer kontrolny musi
by¢ podany na etykiecie. Tradycyjne terminy ,Qualititswein”, ,Pradikatswein” i ,Sekt b.A.” s3 zwigzane z nazwg pocho-
dzenia i mogg zastapic¢ okreslenie ,,chroniona nazwa pochodzenia”.

Link do specyfikacji produktu
www.ble.de/eu-qualitaetskennzeichen-wein
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