25.1.2021 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C27/21

v

(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, kt6ra nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych
(2021/C 27/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA/
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whiosek o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»Aischgriinder Karpfen”
Nr UE: PGI-DE-0689-AMO01 - 30.10.2019
ChNP () ChOG (X)

1.  Grupa skladajgca wniosek i majgca uzasadniony interes

Nazwa: Teichgenossenschaft Aischgrund [Aischgrund Pond Cooperative], Teichgenossenschaft Neustadt a.
d. Aisch — Bad Windsheim [Neustadt an der Aisch — Bad Windsheim Pond Cooperative]

Adres: Brunnenweg 14

91315 Hochstadt an der Aisch

Panistwo: Niemcy

Tel.: +49 9193501 2085
Faks: +49 91935034127
E-mail: tg.aischgrund@gmx.de

Uzasadniony interes:

Whioskodawca i pierwotny wnioskodaweca jest tym samym podmiotem. Jest to stowarzyszenie producentéw produk-
téw chronionych. Ma zatem prawnie uzasadniony interes w zlozeniu niniejszego wniosku o zatwierdzenie zmiany
i jest rowniez uprawniony do zlozenia wniosku (art. 53 ust. 1 w zwigzku z art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012).

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Niemcy

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany
O  Nazwa produktu
Opis produktu
O  Obszar geograficzny
O Dowdd pochodzenia
Metoda produkgji
O  Zwigzek
O  Etykietowanie

O  Inne [okresli]

4. Rodzaj zmian

Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczna zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

O  Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktérych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostat opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgod-
nie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany
Zmiany w specyfikacji produktu dotycza sekcji b) (Opis produktu) oraz e) (Metoda produkgj).

W sekgji b) zawierajacej opis produktu (a takze w pkt 3.2 jednolitego dokumentu) akapit trzeci zdanie pierwsze ,Masa
zywa karpia towarowego wynosi od 1 000 g do 1700 g w przypadku ryb trzyletnich” otrzymuje brzmienie ,Masa
w relacji pelnej tego karpia towarowego (od K3) wynosi od 1 000 g do 3 000 g”.

Sekgcja b) (oraz pkt 3.2 jednolitego dokumentu) otrzymuje brzmienie:
»Aischgriinder Karpfenc to lustrzen (Cyprinus carpio) sprzedawany jako karp towarowy, zywy lub poddany ubojowi.

Grzbiet ,»Aischgriinder Karpfen«” jest ciemnozielony, szary lub szaroniebieski, boki majg barwe z6ltozielong przecho-
dzgca w zlota, a brzuch jest z6ttobialy. Pletwy grzbietowe i ogonowe sa szare, pletwy ogonowe i pletwy odbytowe
majg czerwonawy odcien, za$ pletwy piersiowe i brzuszne sg zéttawe lub czerwonawe. Cialo »Aischgriinder Karpfen«
charakteryzuje si¢ wysokim grzbietem. Tworzy si¢ on w szczegdlno$ci wskutek wystepowania cieplej pogody oraz
wysokiej zyznosci stawdw. Stosunek wysokosci do dlugosci ciata wynosi zwykle 1 do 2 lub 1 do 2,5.

Masa w relacji pelnej tego karpia towarowego (od K3) wynosi od 1 000 g do 3 000 g. »Aischgriinder Karpfen« jest
lustrzeniem odznaczajgcym si¢ bialym i zwartym, ale delikatnym i smacznym migsem o niskiej zawartosci thuszczu,
nie przekraczajacej 10 %. Ograniczenie zawartodci tluszczu uzyskuje si¢ poprzez okrelenie limitu gestosci obsady
(ktéra nie przekracza 800 karpi K2 na kazdy ha), a takze poprzez odpowiednie dokarmianie.”.

Powodem zmiany jest fakt, ze popyt na filety rzekomo si¢ zwigkszyl, a wigksze karpie szczegdlnie dobrze nadaja sig
do filetowania przy uzyciu opracowanych maszyn do filetowania.

W sekgji €) (Metoda produkcji) zawnioskowano o wprowadzenie nastgpujacych zmian, ktére uwzgledniono w sekji
3.4 jednolitego dokumentu:

w ostatnim zdaniu akapitu pierwszego dodaje si¢ stowo ,zwykle” po stowach ,0siagaja pozadang mase”;

w akapicie drugim zdanie pierwsze sformulowanie ,rozpoczynajacy si¢ w kwietniu danego roku” otrzymuje brzmie-
nie: ,rozpoczynajgcy si¢ w wigkszosci przypadkéw w kwietniu danego roku”;

w akapicie drugim zdanie drugie przed wyrazem ,kluczowe” dodaje si¢ wyraz ,zwykle”, a w ostatnim zdaniu wyraz
,zwykle” dodaje si¢ przed stowami ,wzrasta o ponad 1 kg”;
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3.1.

3.2.

w akapicie czwartym sformulowanie ,w przypadku produkcji ryb towarowych (K2-K3)” otrzymuje brzmienie:

,w przypadku produkcji ryb towarowych (od K2)”, za$ sformutowanie ,0d maja do wrzesnia” otrzymuje brzmienie:
,zwykle od kwietnia do wrzesnia”.

Sekcja €) otrzymuje brzmienie:

,Z uwagi na fakt, ze karpie rosng podczas cieptych miesigcy letnich, ich wiek liczy si¢ w sezonach letnich. Karp towa-
rowy w Aischgrund osiaga zwykle dojrzalos¢ podczas cyklu hodowlanego obejmujacego trzy sezony letnie. W pierw-
szym roku z ikry uzyskuje si¢ narybek, czyli tzw. K1. Po zimowaniu ryby osiggaja wielkos¢ K2. Po kolejnym zimowa-
niu, zwykle trzeciego lata (K3) karpie osiggaja pozadang mase.

»Aischgriinder Karpfen« musi podczas produkgji spedzi¢ na okreslonym obszarze geograficznym co najmniej jeden
okres wzrostu (rozpoczynajacy si¢ w wickszosci przypadkéw w kwietniu danego roku) od kroczka K2 do sprzedazy
jako ryba towarowa (K3). Trzeci rok (od K2 do K3) ma zwykle kluczowe znaczenie dla przyrostu masy i ksztaltowania
si¢ smaku. W tym okresie masa ryby zwykle wzrasta o ponad 1 kg.

W przypadku K2 gesto$¢ obsady nie moze przekraczac 800 sztuk karpi na hektar.

Zywienie karpia odbywa si¢ przede wszystkim w oparciu o pokarm naturalny (bentos, zooplankton itp.); w przypadku
produkgji ryb towarowych (od K2) zwykle od kwietnia do wrze$nia dokarmia sie ryby roslinami straczkowymi i zbo-
zem, z wyjatkiem kukurydzy. Wspélczynnik pokarmowy (ilo$¢ dostarczonego pokarmu (kg) na kazdy kilogram przy-
rostu wagi) wynosi ok. 2:1.

Ponadto dozwolone jest stosowanie mieszanek paszowych, ktére zostaly zatwierdzone do uzytku w ramach Bawar-
skiego Programu Ochrony Krajobrazu Kulturowego. W sklad tych mieszanek moga wchodzi¢ wylacznie rosliny
uprawne, nie moga one natomiast zawiera¢ komponentéw pochodzenia zwierzgcego. Zawarto$¢ biatka surowego
w mieszankach paszowych nie moze przekraczaé 16 %, a zawarto$¢ fosforu catkowitego 0,6 %. Zawarto$¢ maczki
sporzadzonej z trawy musi wynosi¢ co najmniej 10 %.”.

Whioskodawca przedstawil nastepujace uzasadnienie dla tych zmian:

Poniewaz w Aischgrund karpie hodowane sa ekstensywnie (tzn. na zewngtrz) w naturalnych stawach, pogoda ma
silny wplyw na przyrost ryb. W ostatnich latach rozwdj karpia towarowego przebiegal bardzo réznie (w wyniku
zmiany klimatu).

Wnioskodawca twierdzi, ze w niektorych latach wczesna wiosna byta tak ciepla, Ze ryby wezesniej wyszly ze stanu
hibernacji i rozpoczely okres zywienia. Oznaczalo to, ze ich naturalne Zrédla pozywienia nie byly wystarczajace
i trzeba bylo je uzupelniaé.

Poniewaz nie da si¢ przewidziec, w jaki sposéb klimat bedzie si¢ zmieniat w przysztosci, niezbedne jest wprowadzenie
bardziej elastycznych zasad (rezygnacja z obecnie stosowanych sztywnych wymogow).

JEDNOLITY DOKUMENT
»Aischgriinder Karpfen”
Nr UE: PGI-DE-0689-AMO1 - 30.10.2019
ChOG (X) ChNP ()
Nazwa lub nazwy [CHNP lub CHOG]

»Aischgriinder Karpfen”

Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie
Niemcy

Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
Typ produktu

Klasa 1.7. Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich.

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,»Aischgriinder Karpfen” to lustrzef (Cyprinus carpio) sprzedawany jako karp towarowy, zywy lub poddany ubojowi.
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Grzbiet , Aischgriinder Karpfen” jest ciemnozielony, szary lub szaroniebieski, boki maja barwe zéttozielona przecho-
dzaca w zlota, a brzuch jest z6ttobialy. Pletwy grzbietowe i ogonowe sa szare, pletwy ogonowe i pletwy odbytowe
maja czerwonawy odcien, za$ pletwy piersiowe i brzuszne sa zéttawe lub czerwonawe. Ciato , Aischgriinder Karpfen”
charakteryzuje si¢ wysokim grzbietem. Tworzy si¢ on w szczegdlnosci wskutek wystepowania cieplej pogody oraz
wysokiej zyznosci stawdw. Stosunek wysokosci do dtugosci ciata wynosi zwykle 1 do 2 lub 1 do 2,5.

Masa w relacji pelnej tego karpia towarowego (od K3) wynosi od 1000 g do 3000 g. ,Aischgriinder Karpfen” jest
lustrzeniem odznaczajgcym sie bialym i zwartym, ale delikatnym i smacznym miesem o niskiej zawartosci ttuszczu,
nie przekraczajgcej 10 %. Ograniczenie zawartosci thuszczu uzyskuje si¢ poprzez okreslenie limitu gestosci obsady
(ktora nie przekracza 800 karpi K2 na kazdy ha), a takze poprzez odpowiednie dokarmianie.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wykgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Zywienie karpia odbywa si¢ przede wszystkim w oparciu o pokarm naturalny (bentos, zooplankton itp.); w przypadku
produkgji ryb towarowych (od K2) zwykle od kwietnia do wrze$nia dokarmia si¢ ryby rolinami straczkowymi i zbo-
zem, z wyjatkiem kukurydzy. Wspélczynnik pokarmowy (ilo$¢ dostarczonego pokarmu (kg) na kazdy kilogram przy-
rostu wagi) wynosi ok. 2:1.

Ponadto dozwolone jest stosowanie mieszanek paszowych, ktére zostaly zatwierdzone do uzytku w ramach Bawar-
skiego Programu Ochrony Krajobrazu Kulturowego. W sklad tych mieszanek moga wchodzi¢ wylacznie rosliny
uprawne, nie moga one natomiast zawieral komponentéw pochodzenia zwierzecego. Zawarto§¢ biatka surowego
w mieszankach paszowych nie moze przekraczaé 16 %, a zawartos¢ fosforu catkowitego 0,6 %. Zawarto$¢ maczki
sporzadzonej z trawy musi wynosi¢ co najmniej 10 %.

3.4. Poszczegéine etapy produkji, ktre muszg odbywad sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Z uwagi na fakt, ze karpie rosng podczas cieplych miesigcy letnich, ich wiek liczy si¢ w sezonach letnich. Karp towa-
rowy w Aischgrund osigga zwykle dojrzalo$¢ podczas cyklu hodowlanego obejmujacego trzy sezony letnie. W pierw-
szym roku z ikry uzyskuje si¢ narybek, czyli tzw. K1. Po zimowaniu ryby osiagaja wielkos¢ K2. Po kolejnym zimowa-
niu, zwykle trzeciego lata (K3) karpie osiagaja pozadana mase.

,Aischgriinder Karpfen” musi podczas produkeji spedzi¢ na okreslonym obszarze geograficznym co najmniej jeden
okres wzrostu (rozpoczynajacy si¢ w wickszosci przypadkéw w kwietniu danego roku) od kroczka K2 do sprzedazy
jako ryba towarowa (K3). Trzeci rok (od K2 do K3) ma zwykle kluczowe znaczenie dla przyrostu masy i ksztaltowania
si¢ smaku. W tym okresie masa ryby zwykle wzrasta o ponad 1 kg. W przypadku K2 gesto$¢ obsady nie moze prze-
kracza¢ 800 sztuk karpi na hektar.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje wszystkie stawy karpiowe znajdujace si¢ na terenie powiatéw ErlangenHochstadt,
Neustadt a.d. Aisch, Bad Windsheim, Fiirth, Kitzingen, Bamberg, Forchheim, Niirnberger Land, a takze miast na pra-
wach powiatu Erlangen, Forchheim, Bamberg, Niirnberg oraz Fiirth.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Rozwdj hodowli karpi w okresie $redniowiecza w regionie Aischgrund moze by¢ faczony z powstaniem licznych
klasztoréw i ich zapotrzebowaniem na ryby w trakcie wielomiesiecznych okreséw postu. Zakonnikom zalezato
przede wszystkim na hodowli ryb w celach konsumpcyjnych. Dochody z hodowli mialy natomiast drugorzedne zna-
czenie.
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Przepuszczajgce wodg ily kajprowe, ktére wystepuja w Srodkowej czesci Aischgrund, sa przyczyna powstania licznych
staw6w. Tego rodzaju parametry fizyczno-geograficzne — nakladanie si¢ na siebie w rézny sposéb warstw piaskowca
oraz gliniastych, zatrzymujacych wodg¢ warstw piaskowca typu Burgsandstein, doliny o fagodnie nachylonych zbo-
czach, liczne zrédla przechodzace bagna oraz gleby, ktére jedynie w ograniczonym stopniu nadajg si¢ do wykorzysta-
nia przez rolnictwo — sprzyjaly rozwojowi i zachowaniu tego obszaru stawow.

O ile w przypadku innych obszaréw stawéw hodowlanych wyniki hodowli karpia ogranicza temperatura, to problem ten
nie dotyczy regionu Aischgrund, ktory jest najcieplejszym obszarem hodowli ryb w Niemczech. Srednie temperatury
roczne, w zaleznosci od wysokosci, wynosza od 8 do 9 stopni Celsjusza. Czynnikiem ograniczajagcym w regionie Aisch-
grund jest natomiast zaopatrzenie stawéw w wode. Srednia roczna suma opadéw ksztattuje si¢ na poziomie od 600 mm
do 650 mm rocznie, przy czym zmniejsza si¢ ona w kierunku z pénocnego zachodu na potudniowy wschdd, gdzie osiaga
warto$¢ ok. 530 mm. Obszar stawowy polozony jest po wschodniej stronie Wysoczyzny Frankoriskiej i Steigerwaldu,
w obszarze cienia opadowego, na ktérym wysoko$¢ opadéow podlega w poszczegdlnych latach wahaniom. Wigkszos¢ sta-
wow jest uzalezniona od wod opadowych oraz od roztopéw. Klimat, ktdry jest cieplejszy niz na obszarze Gérnego Palaty-
natu, sprawia, ze stawy sa bardziej zyzne i bardziej wydajne.

Hodowla karpi wplywa nie tylko na krajobraz (najwigkszy spéjny obszar hodowlany w Niemczech), ale réwniez na
zycie kulturalne na obszarze geograficznym. Motyw hodowli karpi przewija si¢ w literaturze i w anegdotach, znane
sa piesni o karpiu, organizowane byly réwniez wystawy (sztuki) poswigcone tej tematyce. Najwigkszy na $wiecie
pomnik karpia zostal wzniesiony w Hochstadt an der Aisch i stal si¢ symbolem regionu. W cukierniach sprzedawane
sa stodycze w formie karpi odlanych z czekolady. Mozna tez kupi¢ zelki owocowe w ksztalcie karpia, znane jako
,Aischgriinder Karpfla”. Wizerunek karpia pojawia si¢ m.in. na szyldach umieszczanych przy dzwonku do drzwi, na
kotylionach karnawalowych, a takze na koszulkach réznych organizacji.

,»Aischgriinder Karpfen” jest serwowany w calej Frankonii jako tradycyjna potrawa w licznych gospodach, ktére — pod-
obnie jak sam ,Aischgriinder Karpfen” — posiadaja wielowiekowa tradycje. Wigkszo$¢ restauratoréw, ktérzy czesto
serwujg karpia zgodnie z dlugg tradycjg rodzinng, posiada réwniez zbiorniki (baseny) z woda, co ma zagwarantowad,
ze podawana ryba jest zawsze Swieza.

5.2. Specyfika produktu

,Aischgriinder Karpfen” jest znany zaréwno w regionie, jak i w pozostalej czesci kraju, a wsréd konsumentéw cieszy
si¢ renoma. Ponadto , Aischgriinder Karpfen” odznacza si¢ innymi szczegélnymi wlasciwo$ciami: stosunek wysokosci
do dtugosci ciala tej ryby wynosi 1 do 2 lub do 2,5. Zwiazane jest to z faktem, Ze woda w stawach jest ciepla, a same
stawy zyzne. ,Aischgriinder Karpfen” odznacza si¢ bialym, zwartym migsem, ktdre posiada smak typowy dla karpia
pochodzacego z tego regionu (smak nie jest ziemisty czy ,mulisty” ale przyjemny, przypominajacy $wiezo ugotowane
ziemniaki). Wymagana gesto$¢ obsady sprawia, Ze zawarto$¢ thuszczu w filecie , Aischgriinder Karpfen” jest niska i nie
przekracza w praktyce 10 %.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a cechami jakosciowymi, renomg lub innymi
wlasciwosciami produktu

Wysoki grzbiet, ktéry stanowi ceche szczeg6lna ,Aischgriinder Karpfen”, jest rowniez efektem dobrych warunkéw
hodowli panujacych w Aischgrund. Obszar ten jest bowiem najcieplejszym obszarem hodowli karpi w Republice
Federalnej Niemiec.

Renoma ,Aischgriinder Karpfen” wynika z faktu, ze hodowla karpi w Aischgrund ma na tym obszarze ogromne zna-
czenie oraz wielowiekowg tradycje.

Z ankiet przeprowadzonych przez Wyzsza Szkole Zawodowa Weihenstephan oraz Uniwersytet Techniczny w Mona-
chium wynika, ze ,Aischgriinder Karpfen” jest produktem spozywczym wysoko cenionym w calym regionie. Sezon
potowu karpia, ktérego inauguracji towarzyszg liczne uroczystosci, trwa w Aischgrund tradycyjnie od dnia 1 wrzes-
nia do dnia 30 kwietnia. Trwale zakorzenienie w zyciu kulturalnym obszaru geograficznego, a takze fakt, ze ,Aisch-
griinder Karpfen” stanowi staly element kultury kulinarnej i jest wysoko cenionym produktem spozywczym, sprawily,
ze stal si¢ on specjalnoscig znang zaréwno w regionie, jak i w pozostalej czgsci kraju.

Z ankiet przeprowadzonych przez FH Weihenstephan w 2002 r. wynika, ze 79 % respondentéw z Aischgrund oraz
49 % respondentéw z Niirnberg chetniej wybieralo , Aischgriinder Karpfen” niz karpie pochodzace z innych regionéw.

Odestanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
Markenblatt Heft nr 24 z dnia 14 czerwca 2019 r., cze$¢ 7a-bb, s. 17222.

https:/[register.dpma.de/ DPMAregister/geo/detail. pdfdownload[41798
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