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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 17 ust. 6 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 110/2008 w sprawie definicji, opisu, prezentacji, etykietowania
i ochrony oznaczefi geograficznych napojow spirytusowych oraz uchylajacego rozporzadzenie
Rady (EWG) nr 1576/89

(2021/C 46/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 27 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2019/787 ().

WNIOSEK O ZMIANE DOKUMENTAC]I TECHNICZNE] OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO
,Hamburger Kiimmel”
Nr UE: PGI-DE-01972-AMO1 - 28.9.2017

Jezyk zmiany: niemiecki

Posrednik
Republika Federalna Niemiec

Nazwa posrednika:

Bundesverband der Deutschen Spirituosen-Industrie und -Importeure e. V. [Federalne Stowarzyszenie Niemieckiego Prze-
mystu Napojéw Spirytusowych i Importeréw Napojéw Spirytusowych]

UrstadtstrafSe 2

53129 Bonn

DEUTSCHLAND

Tel. +49 228539940

E-mail: info@bsi-bonn.de

Przedmiotowe oznaczenie geograficzne
,2Hamburger Kiimmel”/,Hamburg’s Kiimmel”

Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczy zmiana

Chroniona nazwa: 1. Réwnoznaczna pisownia oznaczenia

Nazwa organéw kontrolnych: 2. Zmiana nazwy najwyzszego organu kontrolnego
Inne: 3. Zmiana kategorii

Zmiana

Zmiana specyfikacji produktu, ktéra pocigga za sobg zmiang gtéwnych elementéw specyfikacji

Wyjasnienie zmiany

1. Roéwnoznaczna pisownia oznaczenia

Oprécz oznaczenia geograficznego ,Hamburger Kiimmel” zarejestrowanego w zalaczniku III do rozporzadzenia Parla-
mentu Europejskiego i Rady (WE) nr 110/2008 (%) nalezy réwniez dopusci¢ opcjonalne réwnoznaczne oznaczenie geogra-
ficzne ,Hamburg'’s Kiimmel”.

2. Nazwa wla$ciwego organu kontrolnego
Od dnia 1 lipca 2020 r. wlasciwym organem kontrolnym w Wolnym i Hanzeatyckim Mie$cie Hamburg jest Urzad ds. Spra-
wiedliwosci i Ochrony Konsumentéw (dawniej Urzad ds. Zdrowia i Ochrony Konsumentow).

() DzU.L130217.5.2019,s. 1.
() Dz.U.L39z13.2.2008,s. 16.
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3. Inne (zmiana kategorii produktu)

Zmiana dotyczy pkt 1.1.2 dokumentacji technicznej (Kategoria), mianowicie faktu, ze klasyfikacja ,Hamburger Kiimmel/
Hamburg’s Kimmel” ma zostaé zmieniona z kategorii nr 32 (,Likier") w zalaczniku II do rozporzadzenia (WE)
nr 110/2008 (rozporzadzenie podstawowe w sprawie napojow spirytusowych) na kategorie nr 23 (,Napoje spirytusowe
kminkowe”).

W pkt 1.1.2 kategorie nr ,32. Likier” zmieniono na kategori¢ nr ,23. Napoje spirytusowe kminkowe”. Poniewaz wszystkie
produkty bedg nadal stodzone w celu dopelnienia smaku, ale oferowany bedzie szerszy asortyment o zréznicowanej stod-
kosci, nie okresla si¢ minimalnej zawartosci cukru. Ponadto plan oferowania produktéw o zawartosci cukru mniejszej niz
100 g na litr wyrobu gotowego wpisuje si¢ w strategie rzadu niemieckiego, zakladajaca obnizenie w przyszlosci zawartosci
cukru w gotowych wyrobach spozywczych. Oczywiscie wprowadzanie na rynek produktéw o zawartosci cukru wigkszej
niz 100 g na litr wyrobu gotowego nadal bedzie mozliwe. W zwigzku z tym proponowana zmiana kategorii nie bedzie
wigzala si¢ z zadnymi dalszymi zmianami dokumentacji techniczne;.

To, ze ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” jest obecnie wymieniony w kategorii ,likier” (kategoria nr 32) w zalacz-
niku I do rozporzadzenia podstawowego w sprawie napojéw spirytusowych (obecnie rozporzadzenie (WE)
nr 110/2008), wynika gléwnie z bardziej rygorystycznej klasyfikacji, ktéra obowigzywala zgodnie z pierwotnym rozporzg-
dzeniem podstawowym w sprawie napojéw spirytusowych (rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1576/89 (})). Na mocy tego
rozporzadzenia produkt byt automatycznie klasyfikowany jako likier, jezeli jego zawarto$¢ cukru wynosita przynajmniej
100 gram na litr wyrobu gotowego.

Tradycyjnie produkt ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” wprowadzano do obrotu ze stosunkowo wysoka zawar-
toscig cukru, w niektorych przypadkach powyzej 100 g na litr wyrobu gotowego. Wedlug systemu klasyfikacji przewidzia-
nego w rozporzadzeniu podstawowym w sprawie napojow spirytusowych wszelkie napoje spirytusowe o zawartosci cukru
co najmniej 100 g na litr wyrobu gotowego, w tym napoje produkowane z zastosowaniem metody produkcji stosowanej
w przypadku ,napoju spirytusowego kminkowego”, byly pod wzgledem formalnym automatycznie klasyfikowane jako
likiery. Kategori¢ produktu ,napéj spirytusowy kminkowy” ustanowiono w art. 1 ust. 4 lit. n) rozporzadzenia (EWG)
nr 1576/89 i obecnie jest ona wymieniona jako kategoria nr 23 w zalaczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 110/2008.

W rozporzadzeniu (WE) nr 110/2008 po raz pierwszy umozliwiono dostawcom napojow spirytusowych sprzedawanych
pod o0gélng nazwa handlowa, ktére spelniaja wymogi wiecej niz jednej kategorii produktu, wprowadzanie do obrotu tych
produktéw pod jedna lub kilkoma nazwami handlowymi (zob. art. 9 ust. 3 tego rozporzadzenia).

Aby zapobiec wykluczeniu produktu wprowadzonego wczesniej do obrotu jako ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiim-
mel”, po rozpoczeciu stosowania rozporzadzenia (EWG) nr 1576/89 z dniem 15 grudnia 1989 r. rzad niemiecki podjat
decyzje o sklasyfikowaniu produktu w kategorii ,Likier”. Podczas toczacych si¢ w latach 2006 i 2007 dyskusji dotyczacych
zmiany rozporzadzenia w sprawie napojow spirytusowych rzad niemiecki nie skorzystal z nowej mozliwosci przewidzia-
nej w art. 9 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 110/2008 pozwalajacej na sklasyfikowanie produktu ,Hamburger Kiimmel/
Hamburg’s Kiimmel” w kategorii nr 23 w zalaczniku II do tego rozporzadzenia.

Likiery kminkowe wytwarza si¢ co do zasady przez proste zmieszanie alkoholu, zwykle alkoholu etylowego pochodzenia
rolniczego, z cukrem i $rodkami lub preparatami aromatyzujacymi. ,Napdj spirytusowy kminkowy” wytwarza si¢ nato-
miast przez aromatyzowanie alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego nasionami kminku z zastosowaniem réznych
metod aromatyzowania. W przypadku ,napoju spirytusowego kminkowego” najwazniejsze metody aromatyzowania pole-
gaja na macerowaniu nasion kminku przez okreslony czas lub na macerowaniu i péZniejszej destylacji (pozniejszych desty-
lacjach).

Ponadto tradycyjna nazwa ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” sama w sobie wskazuje, ze wyrdb jest ,napojem spi-

rytusowym kminkowym”, tj. produktem z kategorii nr 23 zalacznika II, a nie ,likierem kminkowym” w rozumieniu katego-
rii nr 32 tego zalgcznika.

PODSTAWOWE SPECYFIKACJE DOKUMENTAC]I TECHNICZNE]
~HAMBURGER KUMMEL”|,HAMBURG’S KUMMEL”
Nr UE: PGI-DE-01972-AMO1 - 28.9.2017

1. Nazwa

,2Hamburger Kiimmel”|,Hamburg’s Kiimmel”

() DzU.L160z12.6.1989,s. 1.



C 46/16

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 9.2.2021

Kategoria napoju spirytusowego

Kategoria 23. Nap¢j spirytusowy kminkowy

Opis napoju spirytusowego

,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kimmel” wytwarza si¢ w Wolnym i Hanzeatyckim Mie$cie Hamburg przez aromaty-
zowanie alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego nasionami kminku (Carum carvi L.) oraz ewentualnie innymi
sktadnikami nadajacymi aromat.

Cechy szczegdlne (w poréwnaniu z napojami spirytusowymi nalezacymi do tej samej kategorii)

Minimalna zawarto$¢ alkoholu 32 % obj. jest wyzsza, niz okreslono dla przedmiotowej kategorii produktu. W rezulta-
cie aromat kminku jest bardziej wyczuwalny w zapachu i smaku.

Oproécz kminku (nasion) dozwolone jest stosowanie wylacznie innych naturalnych sktadnikéw nadajacych aromat,
takich jak ziota lub przyprawy, w tym naturalnych substancji i preparatéw aromatycznych.

Nie stosuje si¢ dodatkéw do Zywnosci, np. barwnikow.

Wihasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne

Pod wzgledem wlasciwosci fizycznych, chemicznych i organoleptycznych ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel”
musi spelniaé nastgpujace wymogi:

Wiasciwosci fizyczne i chemiczne

Zawarto$¢ alkoholu: co najmniej 32 % obj.

Whasciwosci organoleptyczne

Klarownos¢: klarowny
Barwa: bezbarwny lub lekko z6ttawy
Zapach (aromat): od dyskretnego, tj. delikatnego i fagodnego, po intensywny zapach kminku

Smak: tagodny, wywazony, o dyskretnym lub intensywnym zapachu kminku.

Obszar geograficzny, ktérego dotyczy wniosek
,2Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” wytwarza si¢ w Wolnym i Hanzeatyckim Mie$cie Hamburg.

Wykorzystywane nasiona kminku i pozostale skladniki, np. alkohol etylowy pochodzenia rolniczego i cukier, nie
muszg juz pochodzi¢ z Hamburga ani z okolicznych obszaréw.

Metoda otrzymywania napoju spirytusowego

Tradycyjnie istnieja dwie rézne metody wytwarzania ,Hamburger Kimmel/Hamburg’s Kiimmel”, ktére mozna poten-
cjalnie ze sobg laczy¢.

,Hamburger Kiimmel” wytwarza si¢ albo:

— metodg na gorgco polegajaca na destylacji — lub podwéjnej destylacji — mieszaniny wody, alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego, kminku (Carum carvi L.) oraz ewentualnie innych sktadnikéw roslinnych, albo

— metodg na zimno polegajaca na aromatyzowaniu alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego olejkiem kminko-
wym lub destylatem kminkowym oraz ewentualnie innymi naturalnymi substancjami aromatyzujgcymi.

Kolejne elementy procesu to:
— przechowywanie lub dojrzewanie, w stosownych przypadkach, w odpowiednich zbiornikach,

— stodzenie cukrem lub innymi substancjami stodzacymi w réznych ilosciach, do poziomu przynajmniej 100
g cukru wyrazonego jako cukier inwertowany na litr wyrobu gotowego,

— rozcieficzanie (w stosownych przypadkach) postodzonej mieszaniny do postaci napoju przez dodanie wody,

— filtrowanie (w stosownych przypadkach),
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— butelkowanie, oraz
— etykietowanie i pakowanie.

Rozcieficzanie postodzonej mieszaniny do postaci napoju przez dodanie wody, filtrowanie, butelkowanie, etykietowa-
nie i pakowanie (konicowe etapy procesu produkecji) moga réwniez odbywacé si¢ poza Wolnym i Hanzeatyckim Mias-
tem Hamburg.

6. Zwiazek ze Srodowiskiem geograficznym pochodzenia

Istniejag dowody na to, ze produkt ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” wytwarzano w regionie metropolital-
nym Hamburga od poczatku XIX w. i nadal jest tam wytwarzany.

Roéliny kminku o biatych kwiatach (Carum carvi L.) rosty kiedy$ dziko w regionie metropolitalnym Hamburga. Obecnie
kminek jest uprawiany w calych Niemczech i w sasiednich panistwach cztonkowskich UE, skad pozyskuje si¢ go do
produkgji ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel”.

Kminek jest réwniez bardzo popularng przyprawg w kuchni pétnocnych Niemiec. Ulatwia np. trawienie niekt6rych
rodzajéw kapusty. Na poczatku XIX w. odkryto, Ze mozna go réwniez wykorzystywa¢ do wytwarzania napoju spiry-
tusowego, ktory jest przyjemny dla podniebienia. Obecnie nie ma chyba w Hamburgu restauracji, ktora nie oferowa-
taby ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel”.

Ponadto wiele restauracji serwuje dania lub inne specjaly zawierajace ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” jako
sktadnik.

Gdy wpisze si¢ termin ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” w znang wyszukiwarke internetows, pojawiaja si¢
linki do wielu stron internetowych.

,2Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” okresla si¢ nieoficjalnie mianem wizytéwki Hamburga. W ratuszu Ham-
burga jest on serwowany przy wszystkich oficjalnych okazjach.

Organoleptyczne cechy charakterystyczne ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiitmmel” opierajg si¢ na:

— roélinach kminku, ktdre sg uprawiane lub rosng dziko w aglomeracji Hamburga i w regionach sasiadujacych, takich
jak Fryzja Wschodnia oraz Niderlandy, oraz

— metodzie produkcji stosowanej od poczatku XIX w., w tym hanzeatyckim sposobie destylacji.

Niektérzy producenci ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” opracowali specjalne kieliszki, w ktorych serwuje si¢
,2Hamburger Kimmel/Hamburg’s Kiimmel”. Kieliszki te uwydatniaja walory spozywanego produktu.

Ponadto niekt6rzy producenci ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” stosuja etykiety, na kt6érych widnieje pano-
rama miasta lub niektére typowe zabytki Hamburga. Miejscowi oraz turysci identyfikujg miasto z tym charakterystycz-
nym wysokoprocentowym napojem.

7.  Przepisy unijne lub krajowe/regionalne

,2Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” jest zarejestrowany w zalaczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 110/2008
(rozporzadzenie w sprawie napojow spirytusowych), w zwigzku z czym jest chroniony jako oznaczenie geograficzne.

Produkt musi réwniez spelnia wymogi okreslone w horyzontalnym prawie zywno$ciowym UE, prawodawstwie UE

dotyczacym konkretnych napojow spirytusowych oraz uzupelniajgcych przepisach krajowych (np. obowiazek pod-
awania numeru partii zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie oznaczania partii).

8. Dodatkowe informacje na temat oznaczenia geograficznego

Oprocz tego do oznaczenia geograficznego ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” mozna dodawa¢ jedynie naste-
pujace dodatkowe informacje:

a) Podstawowa zasada dotyczaca dodatkowych informacji na temat oznaczenia geograficznego ,Hamburger Kiimmel/
Hamburg’s Kiimmel”:

Zgodnie z obowigzujacym prawodawstwem unijnym dotyczacym napojéw spirytusowych nazwe ,Hamburger
Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” mozna uzupeni¢ wylacznie:

— okresleniami wymienionymi w lit. b), lub

— okre$leniami innymi niz wymienione w lit. b), w przypadku ktérych mozna wykazaé, ze byly w obiegowym
uzyciu w dniu 20 lutego 2008 r.
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b) Dodatkowe informacje w postaci innych okreslen (dojrzewanie i okreslenia jakosciowe):

— Do oznaczenia geograficznego ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” mozna doda¢ okreslenia dotyczace
dojrzewania, lezakowania lub przechowywania (np. ,alt” lub ,alter” [stary]) wylacznie wowczas, gdy produkty
dojrzewaly lub byly przechowywane w odpowiednich zbiornikach przez co najmniej 6 miesiecy.

— Do oznaczenia geograficznego ,Hamburger Kiimmel/Hamburg’s Kiimmel” mozna doda¢ okreslenia dotyczgce
jakosci (np. ,feiner” [wyborowy] lub ,Tafel-” [stolowy]) wylacznie wowczas, gdy produkty charakteryzuja sie
znacznie wyzszg jakoScig niz standardowe produkty. Moze to wynikaé na przyklad ze szczegdlnie wysokiej
zawarto$ci nasion kminku w mieszaninie z alkoholem etylowym pochodzenia rolniczego, ze stosowania
nasion kminku z upraw ekologicznych, ze stosowania wysokogatunkowego filtrowanego alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego lub z faktu, ze zawarto$¢ alkoholu jest wyzsza niz minimalna zawarto$¢ alkoholu
okreslona dla kategorii produktu ,napéj spirytusowy kminkowy”.

9. Wnioskodawca

Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL) [Federalne Ministerstwo Zywnosci i Rolnictwa (BMEL)],
Referat 414 (Wein, Bier, Getrankewirtschaft) [Wydziat 414 (Wydziat ds. Wina, Piwa i Napojow)]

Rochusstraf3e 1

D-53123 Bonn

DEUTSCHLAND

10. Pos$rednicy

Bundesverband der Deutschen Spirituosen-Industrie und -Importeure e. V. [Federalne Stowarzyszenie Niemieckiego
Przemystu Napojow Spirytusowych i Importeréw Napojoéw Spirytusowych]

UrstadtstrafSe 2

53129 Bonn

DEUTSCHLAND

11. Organy kontrolne
W Wolnym i Hanzeatyckim Miescie Hamburg siedem urzedéw okregowych jest odpowiedzialnych za kontrole zadan
zwigzanych z producentami napojéw spirytusowych.

Dane kontaktowe tych urzgdéw okregowych udostepnia:

Behorde fiir Justiz und Verbraucherschutz [Urzad ds. Sprawiedliwosci i Ochrony Konsumentéw]

Amt fir Verbraucherschutz, Lebensmittelsicherheit und Veterinirwesen [Urzad ds. Ochrony Konsumentéw, Bezpie-
czefistwa Zywnoéci i Weterynarii]

Billstrasse 80a (Turm)

20539 Hamburg

DEUTSCHLAND

Tel. +49 40428370

E-mail: lebensmittelueberwachung@justiz.hamburg.de
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