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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 264/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-

pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Achill Island Sea Salt”
Nr UE: PDO-IE-02652 - 23.12.2020
ChNP (X) ChOG ()
1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Achill Island Sea Salt”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Irlandia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 2.6 Sol

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

»Achill Island Sea Salt” jest nazwa soli morskiej produkowanej z wod wokét wyspy Achill, Co, w hrabstwie Mayo
w Irlandii. ,Achill Island Sea Salt” ma kruszacg si¢ konsystencje, wyglad bialych krysztatkéw, intensywny stony smak
i nie zawiera dodatkéw ani konserwantéw. Kruszaca si¢ konsystencja pozwala na latwe sypanie i topienie si¢ w zyw-

nosci, a co za tym idzie — polepszenie jej smaku.

Certyfikat analityczny , Achill Island Sea Salt” jest zgodny z warto$ciami podanymi w tabeli ponizej (+/- 20 %):

Analiza , Achill Island Sea Salt”

Skladnik mg/kg
As Arsen <0,01
B Bor 6,9
Cd Kadm <0,040
Ca Wapn 682
Cr Chrom <0,20
Co Kobalt <0,050
Cu Miedz <0,10

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Fe Zelazo 1,3
Pb Olow <0,050
Mg Magnez 5690
Mn Mangan <0,10
Ni Nikiel <0,20
K Potas 3000
Se Selen <5,0
Na Séd 364 000
Zn Cynk 0,86

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Sl naturalnie pozyskana z Oceanu Atlantyckiego

3.4. Poszczegélne etapy produkgji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie procesy zbioru, ewaporacji, krystalizacji i suszenia przeprowadza si¢ na wyznaczonym obszarze w kontro-
lowanych i monitorowanych warunkach, aby zapewnic osiagniecie spojnego i wysokiej jakosci produktu koncowego.

Procesy produkcyjne obejmuja:

— Pompowanie wody morskiej z okre$lonego punktu odbioru do cysterny prézniowe;.

— Transport zebranej wody morskiej do zakladu produkcyjnego.

— Filtrowanie wody morskiej przy uzyciu specjalnie zaprojektowanego systemu filtracji.

— Ewaporacja wody morskiej w zamknietym systemie pod ci$nieniem.

— Krystalizacja stezonego roztworu solankowego na otwartej plycie do krystalizacji.

— Zbieranie platkéw soli morskiej odbywa si¢ recznie.

— Suszenie platkéw soli morskiej odbywa si¢ w odpowiedniej temperaturze w kontrolowanym systemie suszenia.

,»Achill Island Sea Salt” otrzymuje si¢ wylacznie z czystej wody morskiej; Na zadnym etapie produkji nie dodaje
si¢ dodatkowej soli morskiej ani soli kamiennej.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Nie dotyczy

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Nie dotyczy

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego
Wyspa Achill jest najwigksza wyspa Irlandii, potozong na zachodnim wybrzezu hrabstwa Mayo.

Wyspa zajmuje 140 km?2 i posiada lini¢ brzegowg o dtugosci 128 km, o nastepujacych wspélrzednych geograficz-
nych: 53° 57’ 50.0724"Ni10° 0 10.9116” W.

Wyspa mierzy 20 km ze wschodu na zachdd, 18 km z péinocy na potudnie i jest polaczona z ladem mostem w czgsci
potudniowo- wschodniej zwanej Achill Sound. Jego szerokos§¢ waha si¢ od okoto 270 metréw na potudniu do 6 km
na pétocy.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Wyspa Achill jest otoczona Oceanem Atlantyckim, w ktérym wody osiagaja stopien zasolenia najwyzszy (3,5 %) spos-
r6d wszystkich pigciu basenéw oceanicznych Wody otaczajgce wyspe s stale klasyfikowane przez Urzad ds. Ochrony
Ryboléwstwa Morskiego w klasie A pod wzgledem jakosci skorupiakéw. Ze wzgledu na ich polozenie na obszarze
wiejskim wod tych nie dotyka blisko$¢ duzych miast ani przemystu cigzkiego. Obszar, z ktérego pobiera si¢ wode,
znajdujacy si¢ na umiarkowanie ostonigtym, pétnocnym brzegu, jest idealny ze wzgledu na wyzsza jako$¢ i konsysten-
cje wody morskiej.

Woda morska wykorzystywana do produkgji ,Achill Island Sea Salt” jest pobierana w p6inocnej czgsci wyspy o wspol-
rzednych nadbrzeza 54°01’ 21.3” (PéInoc), 9°57°50.9” (Zachdd).

Prady plywowe sg stosunkowo stabe i wystepuja blisko brzegdéw, aby znaczaco nasili¢ si¢ na pelnym morzu, jako ze
plywy na Achill Sound osiagaja predkos¢ do ok. 7 metréw na sekunde. Gtowna sita napedzajaca cyrkulacje i wymiang
wod przy nabrzezu sa ptywy morskie. Prady plywowe wzdtuz wybrzeza plyna z kierunku poludniowego i przeply-
waja przez Achill sound w kierunku péinocnym wyspy. Na zasieg i predko$¢ pradéw plywowych ma wplyw cykl ply-
wow, przechodzacych od plywu syzygijnego do plywu kwadraturowego (Aqua-Fact, 2003). Dzigki pradom plywo-
wym istnieje réwnowaga miedzy mineralami Sladowymi, ktére przyczyniaja si¢ do zawarto$ci mineratéw, a bedacym
tego skutkiem wyraZnym stonym smakiem ,Achill Island Sea Salt”.

,»Achill Island Sea Salt” nie zawiera Zadnych dodatkéw ani konserwantéw, a jej metoda produkeji pozwala na zatrzy-
mywanie ponad 20 pierwiastkéw $ladowych, ktore sg naturalnie obecne w wodzie morskiej. ,Achill Island Sea Salt”
w smaku i wygladzie posiada cechy zwiazane ze swoim pochodzeniem, ma na nig wplyw czysto$¢ wody morskiej,
ktéra pod wzgledem jakosci skorupiakéw jest klasyfikowana w klasie A przez Urzad ds. Ochrony Rybotéwstwa Mor-
skiego, zawarto$¢ mineralow, jak réwniez stosowana metoda otrzymywania. Zawarto$¢ mineratéw pochodzacych
z wody morskiej nadaje , Achill Island Sea Salt” wyraZnie r6zna konsystencje i skoncentrowany stony smak. , Achill
Island Sea Salt” ma naturalnie czysty, bialy i krystaliczny wyglad. Nieregularny ksztalt i rozmaita wielko$¢ platkow
soli oraz migkka konsystencja wynikaja z procesu pobierania soli morskiej, w ktérym woda morska wyparowuje
powoli pod wplywem ciepla, co pozwala na krystalizacje platkéw soli morskiej. Proces ten jest przeprowadzany
przez wyszkolonych producentéw soli, ktérzy dopilnowujg, aby otrzymywana sél byta najwyzszej jakosci, wykorzys-
tujac swoja wiedzg¢ na temat czasu i temperatury odpowiednich do nadania soli jedynej w swoim rodzaju formy i kon-
systencji. Ponadto przemieszczanie platkéw soli morskiej wymaga ostroznosci i umiejetnosci, aby zachowa¢ ich kon-
systencje. Wszyscy pracownicy przechodza szkolenie, na ktérym ucza sig, jak osiggnaé wilasciwa konsystencje,
wielko$¢ i ksztalt platkow. Jest to czgscia programu szkoleniowego, w ktérego sklad wchodzg pokazy, jak nalezy zbie-
ra¢ s6l morska, utrzymywac wlasciwg temperature i przestrzegac czasu kontroli, co ma zasadnicze znaczenie w osiag-
nigciu pozadanych platkéw soli morskiej. Podczas procesu szkolenia pracownikom pokazywane sa réwniez platki
o prawidtowej i nieprawidlowej konsystencji i wielkoSci. Wszyscy pracownicy stosuja standardowe procedury opera-
cyjne w celu zapewnienia spéjnej jakosci we wszystkich dzialaniach.

W perspektywie historycznej zbior i produkcja soli morskiej na wyspie Achill odbywaly sie do pierwszej dekady XIX
wieku, o czy zaSwiadczajg zapisy w ,Maritime Survey of Ireland” autorstwa MacKenzie z 1776 r., ,Bald’s Map of Achill
Island” z 1809 r., w ktdrej to mapie zaznaczono ,Salt Point” i ,Salt Pans” w Polranny w Achill Sound. Wydaje sig, ze
z wielu wzgledéw produkgja soli zakoniczyta si¢ na poczatku XIX wieku, gléwnie z powodu niedoboru zywnosci
i duzej dostepnosci tanszej soli produkowanej przemystowo.

Jednak dla pokolen mieszkaficow morze bylo sila napedows spotecznosci wyspy Achill. Dostepnosé wdd z obfitymi
towiskami pozwalata istnie¢ spotecznosci lokalnej, zapewniajac jej $rodki utrzymania i styl Zycia. S6l, jako naturalny
Srodek konserwujacy, byla istotnym skladnikiem przemystu rybnego, gdyz mozna bylo dzigki niej konserwowad,
przechowywac i konsumowac.

Odestanie do publikacji specyfikacji produktu

https:/[www.gov.ie[pdf/?file=https:/[assets.gov.ie/100780/7edb4c2b-07 6 3-4bb7-bb9d-5051d 5cefb8b.pdf#page=null
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