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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwa pochodzenia
w sektorze winoro$li i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 274[13)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
»Algarve”
PGI-PT-A1448-AMO01
Data zlozenia wniosku: 13.3.2017 r.

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna.

2. Opisiuzasadnienie zmiany

2.1.  Informacje dotyczgce wnioskodawcy
Aktualizacja informacji dotyczacych wnioskodawcy.

Informacje s3 nieaktualne, w zwiazku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos¢
specyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Inne informacje — Dane wnioskodawcy”.

2.2, Informagje dotyczgce zainteresowanych stron
Usunigcie informacji dotyczacych zainteresowanych stron.
Ze wzgledu na nieporozumienia w tym polu omytkowo wpisano dane wnioskodawcy. Informacja ta zostala obecnie
usunigta. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos$¢ specyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz wyjasnié
poprzedni opis.
Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Inne informacje — Zainteresowane strony”.

2.3.  Informagje dotyczgce jednostek certyfikujgcych

Aktualizacja informacji dotyczacych jednostek certyfikujacych.

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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Informacje sg nieaktualne, w zwiazku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodnos¢
specyfikacji z obowigzujgcymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Inne informacje — Informacje dotyczace jednostek certyfikujacych”.

2.4.  Informagje dotyczgce whasciwych organdw nadzoru
Aktualizacja informacji dotyczacych wlasciwych organéw nadzoru.

Informacje sg nieaktualne, w zwigzku z czym wymagana jest aktualizacja. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodno$¢
specyfikacji z obowigzujacymi przepisami oraz wyjasni¢ poprzedni opis.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: Zmiana ta nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Inne informacje — Informacje dotyczace wlasciwych organéw nadzoru”.

2.5.  Kategoria produktu sektora wina — dodanie nowej kategorii produktu sektora wina
Dodano kategorie ,wino musujace”.

Celem jest podniesienie warto$ci gospodarczej produktu, ktory istnieje juz w regionie, poprzez zlozenie wniosku
o uznanie go w ramach ChOG.

Ten rodzaj produktu, znany z jakosci i wyjatkowosci, wytwarzaja juz producenci stosujacy tradycyjne praktyki
w regionie. Decyzja o objeciu tego nowego produktu ChOG ,Algarve” potwierdza jego znaczenie i jako$¢ oraz war-

to$¢ dodang dla producentdw.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Praktyki enologiczne”,
,Opis zwigzku lub zwigzkéw z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi zasadnicze”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Kategorie produktéw sektora wina”, ,Opis win”, ,Praktyki enologiczne”,
,Zwigzek z obszarem geograficznym” i ,Dodatkowe wymogi”.

2.6.  Opis win — Przeglgd tekstu dotyczgcego whasciwosci win oraz win likierowych
Poprawiono i dostosowano opis kategorii ,wino” i ,wino likierowe”.
Stwierdzono, ze poprzedni opis jest ogdlny i niewystarczajaco szczegbtowy, dlatego dostosowano go, aby uwzgled-
ni¢ cechy zwigzane z produktami objetymi ChOG , Algarve”. Jest to konieczne, aby zapewni¢ zgodno$¢ jednolitego
dokumentu i specyfikacji z obowigzujacymi przepisami.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Opis wina lub win” — kategorie ,wino” i ,wino likierowe”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Opis wina lub win” — kategorie ,wino” i ,wino likierowe”.

2.7.  Praktyki winiarskie — Szczegdlne praktyki enologiczne — Ograniczenia dotyczgce produkcji wina

Zmiana minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu w moszczu w odniesieniu do wszystkich kategorii
produktow.

Zmieniono minimalng naturalna objetosciowg zawarto§¢ alkoholu w moszczu w odniesieniu do wszystkich katego-
rii produktéw, poniewaz uznano, ze poprzednie warto$ci sg zbyt rygorystyczne, a wymdg ten nie ma zwiazku
z cechami charakterystycznymi produktéw sektora wina objetymi ChOG , Algarve”.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Praktyki enologiczne”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Praktyki enologiczne”.
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2.8.  Gléwne odmiany winorosli — wlgczenie nowych odmian

Dostosowanie odmian winorosli do nowego wykazu krajowego. Dodane odmiany: Alvarinho, Bical - Borrado-das-
Moscas, Carignan, Chambourcin, Chasselas, Chenin — Chenin-Blanc, Corropio, Cédega-do-Larinho, Encruzado,
Gewiirztraminer, Gouveio, Larido, Mantetido-Preto, Moscatel-Galego-Roxo - Moscatel-Roxo, Mourisco-Branco, Rabi-
gato, Semillon, Sercial - Esgana-Céo, Tannat, Tinta-Mitda, Vinhdo — Sousdo, Viosinho i Zinfandel.

Odmiany okre$lone w odniesieniu do produkcji win w regionie objetym ChOG ,Algarve” nalezalo dostosowaé
i zaktualizowa¢, aby zapewni¢ zgodno$¢ z nowymi ramami prawnymi krajowego wykazu odmian nadajacych si¢
do produkcji win w Portugalii. Znalazly si¢ w nim odmiany istniejace na mapie odmian obszaru geograficznego,
ktore sg istotne z punktu widzenia okreSlenia wlasciwosci produktéw objetych ChOG ,Algarve”. Uwzglednienie
tych odmian nie prowadzi do zmiany wyr6zniajacego charakteru produktéw objetych ChOG , Algarve”; wrecz prze-
ciwnie, zapewnia jego optymalizacje.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Gtéwne odmiany winorosli”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Odmiany winorosli”.

2.9.  Zwigzek z obszarem geograficznym — wszystkie kategorie produktu
Dostosowano i poprawiono opis zwigzku z obszarem geograficznym.

W zwigzku z tym, Ze poprzedni opis zwigzku z obszarem geograficznym (kategorie ,wino” i ,wino likierowe”)
uznano za ogdlnikowy i niejasny, a zwigzek ten nalezy réwniez opisa¢ w odniesieniu do nowych kategorii produk-
téw (,wino musujgce”), zmieniono tres¢ tego punktu i uwzgledniono wszystkie kategorie produktéw. Zwigksza to
obiektywno$¢ tresci, poniewaz zwigzek z obszarem geograficznym ma zastosowanie do wszystkich kategorii.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Opis zwiazku lub zwigzkow”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Zwigzek z obszarem geograficznym”.

2.10. Dodatkowe wymogi — pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego

Uwzglednienie ograniczenia, zgodnie z ktérym pakowanie produktéw objetych ChOG ,Algarve” musi odbywac si¢
na obszarze geograficznym.

Produkty sektora wina objete ChOG , Algarve” moga by¢ transportowane poza region winiarski ,Algarve” wylacznie
pod warunkiem ich rozlania do butelek i opatrzenia etykieta. Poniewaz ma to na celu zapewnienie niezbednych gwa-
rangji co do pochodzenia produktéw, inspekeja i kontrola odgrywaja zasadniczg rolg, ktéra moglaby zostaé naru-
szona, gdyby zezwolono na transport niebutelkowanego wina i jego butelkowanie poza regionem. Jakos¢ i wlasci-
wosci tego produktu gwarantujg skuteczne $rodki inspekeji i nadzoru majace ma celu zapobieganie falszowaniu
i innym nielegalnym praktykom, ktére moglyby mie¢ wplyw na autentyczno$¢ produktu i zaszkodzi¢ jego postrze-
ganiu przez konsumentéw jako produktu wysokiej jakosci. Skutecznos¢ tych srodkéw jest tym wieksza, im mniejszy
jest zakres obszaru geograficznego, na ktérym sg wdrazane. Zapewnienie skoncentrowania tych dziatan na obszarze
produkcji ma zasadnicze znaczenie dla ich skutecznosci. Najlepsze warunki butelkowania zapewnia sig, jezeli doko-
nujg go przedsigbiorstwa majace siedzibg w tym samym regionie co przedsigbiorstwa uprawnione do stosowania
oznaczenia geograficznego i dzialajace pod ich bezposrednim nadzorem, poniewaz majg one do§wiadczenie specja-
listyczne i, co wigcej, doglebng znajomo$¢ charakterystycznych cech danego wina, ktérych nie mozna pogorszy¢ ani
utraci¢ podczas butelkowania. Obowiazek butelkowania w regionie produkgji, ktérego celem jest utrzymanie dosko-
nalej renomy win ,Algarve” dzigki zaostrzonej kontroli ich charakterystycznych cech i jakosci, jest uzasadniony
w zakresie, w jakim chroni on ChOG ,Algarve” — korzystaja na tym wszyscy producenci i jest do dla nich bardzo
istotne. Jest to niezbedny i proporcjonalny sposdb realizacji celu, biorac pod uwage, Ze nie ma alternatywnych
i mniej restrykeyjnych $rodkéw, dzigki ktérym mozna bytoby go osiggnaé, a brak tego obowiazku méglby zagrozié
renomie ChOG ,Algarve”. Nie mozna zakwestionowaé réwniez faktu, ze transport niebutelkowanego wina moze
powaznie obnizy¢ jego jakosé, jezeli nie odbywa si¢ w optymalnych warunkach. W niedoskonalych warunkach
transportu wino bedzie narazone na reakcje utleniania-redukcji, ktéra bedzie si¢ nasila¢ wraz z odlegloscig i moze
obnizy¢ jako§¢ produktu. Bedzie réwniez narazone na ryzyko wahan temperatury. W zwiazku z tym jedynie zapew-
niajgc butelkowanie produktu w miejscu produkeji, producenci moga zagwarantowa¢ konsumentom jego autentycz-
no$¢, a jednostka certyfikujaca moze zapewnic pelng kontrole taficucha produkeji i potwierdzi¢ pochodzenie pro-
duktu.

Zmienione sekcje jednolitego dokumentu: ,Dodatkowe wymogi zasadnicze — pakowanie w obrebie wyznaczonego
obszaru geograficznego”.

Zmienione sekcje w specyfikacji produktu: ,Dodatkowe wymogi — pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru
geograficznego”.



C 274/30 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 3.8.2023

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa produktu

Algarve

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktéw sektora wina
Kat. 1. Wino
Kat. 3. Wino likierowe

Kat. 4. Wino musujgce

4. Opis wina lub win

Kat. 1 Wino

Wina czerwone — Wina czerwone maja barwe rubinowg i owocu granatu o $redniej lub duzej intensywnosci.
W nosie wyczuwa si¢ nuty dojrzatych owocow, takich jak czarna $liwka, oraz drugorzedne nuty czerwonych owo-
coéw (czeresni, truskawki, maliny, czerwonej porzeczki), drewna i suszonych owocoéw. Aromat o $redniej lub duzej
intensywnosci. W smaku stodkie, delikatne i alkoholowe, charakteryzuja si¢ umiarkowana strukturg i $rednig trwa-
toscia, niskg kwasowoscig, minimalng gorycza i delikatng cierpkoscia.

Wina biale — Wina biale maja barwe stomkowozoltg o Sredniej intensywnosci. W nosie wyczuwa si¢ nuty dojrzalych
owocow tropikalnych i pestkowych z drugorzednymi nutami cytruséw i bialych owocéw. Aromat o $redniej inten-
sywnosci. W smaku stodkie, delikatne i alkoholowe, charakteryzuja si¢ umiarkowang strukturg i $rednig trwatoscia
oraz niska kwasowoscia.

Wina rézowe — Wina r6zowe, ktore produkuje si¢ z lekko macerowanych czerwonych winogron, majg barwe rdz-
owg o $redniej intensywnoéci. Sg aromatyczne z dominujgcymi aromatami owocéw lub kwiatéw. W smaku sg deli-
katne i stodkie, charakteryzuja si¢ delikatng kwasowoscia.

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kat. 3 Wino likierowe

Wina biale — Biale wytrawne wina likierowe majg bursztynowg barwe i aromat suszonych owocéw. Ich smak jest
catkowicie wytrawny, zlozony i elegancki z dlugim wykonczeniem. Biate stodkie wina likierowe charakteryzuja si¢
zlotg barwg i aromatem kwiatéw, miodu i owocéw stuzacych do produkeji dzemow.

Wina czerwone — Czerwone wina likierowe maja barwe ciemnego owocu granatu, wyczuwa si¢ w nich aromaty
suszonych i kandyzowanych owocéw, sg bardzo eleganckie i delikatne w smaku.
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W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowiazuja limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Kat. 4 Wino musujgce

Pod wzgledem stodyczy wina te mozna podzieli¢ na wina brut, wytrawne lub potwytrawne. Mlodsze wina charakte-
ryzuja si¢ aromatami kwiatowymi lub owocowymi, natomiast w winach bardziej dojrzalych wyczuwa si¢ aromaty
powstale na skutek krétszego lub dtuzszego kontaktu z osadem wynikajgcym z drugiej fermentacji.

Wina biate — Wina biale maja na og6! barwe jasno stomkowozélta. Zwykle sg delikatne, fagodne i bardzo owocowe.

Wina czerwone — Wina czerwone maja na og6t barwe rubinows, ktéra w miare dojrzewania przechodzi w odcien
topazu. Wina te s3 wytrawne, mickkie, cieliste i owocowe z aromatami owocéw tropikalnych, charakteryzuja si¢
niskg kwasowoscia i wyczuwalnym alkoholem.

Wina rézowe — Wina rézowe, produkowane z lekko macerowanych czerwonych winogron, majg na ogét barwe bla-
dor6zowa, charakteryzuja sie drobnymi pecherzykami tworzacymi ciagly strumien (perlage). S delikatne, tagodne,
lekko kwasne o bogatych owocowych aromatach z nutami czerwonych owocéw (czere$ni, truskawki, maliny, czer-
wonej porzeczki).

W odniesieniu do pozostalych parametréw analitycznych obowigzujg limity przewidziane w przepisach prawa.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 10,00

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne

a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Dla wina, wina musujgcego i wina likierowego
Ograniczenia dotyczace produkeji wina

Moszcz wykorzystywany do produkcji win, win musujacych i win likierowych, ktére moga by¢ objete ChOG
,Algarve”, musi mie¢ minimalng naturalng objetosciowa zawarto$¢ alkoholu wynoszaca 10 %.

Metoda uprawy
Praktyki uprawy stosowane w winnicach przeznaczonych do produkcji win z chronionym oznaczeniem geograficz-

nym ,Algarve” muszg stanowic praktyki tradycyjnie stosowane w regionie lub by¢ zalecane przez komitet ds. wina
Algarve. Winoro$l musi by¢ pojedyncza odmiang i musi by¢ prowadzona blisko gruntu.
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b)  Maksymalna wydajnosé
90 hektolitrow z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny ChOG , Algarve” obejmuje caly dystrykt Faro.

Gléwne odmiany winorosli
Alfrocheiro - Tinta-Bastardinha
Alicante-Bouschet
Alicante-Branco

Alvarinho

Antdo-Vaz

Aragonez - Tinta-Roriz; Tempranillo
Arinto - Pederni

Baga

Bastardo - Graciosa

Bical - Borrado-das-Moscas
Cabernet-Sauvignon

Caladoc

Carignan

Casteldo - Jodo-de-Santarém(1); Periquita
Chambourcin

Chardonnay

Chasselas

Chenin - Chenin-Blanc
Cinsaut

Corropio

Cbdega-do-Larinho

Diagalves

Encruzado

Ferndo-Pires - Maria-Gomes
Gewlirztraminer

Gouveio

Grand-Noir

Grenache

Larido

Malvasia-Fina - Boal; Bual
Malvasia-Rei

Mantetido

Manteddo-Preto

Merlot

Monvedro

Moreto

Moscatel-Galego-Roxo - Moscatel-Roxo
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Moscatel-Galego-Tinto
Moscatel-Gratido - Moscatel-de-Setiibal
Mourisco-Branco

Negra-Mole

Perrum

Petit-Verdot

Pexem

Pinot-Noir

Rabigato

Rabo-de-Ovelha

Riesling

Sauvignon - Sauvignon-Blanc
Semillon

Sercial - Esgana-Cio

Syrah - Shiraz

Siria - Roupeiro, Codega

Tamarez - Molinha

Tannat

Terrantez

Tinta -Barroca

Tinta -Caiada - Pau-Ferro, Tinta-Lameira
Tinta -Carvalha

Tinta-Midda

Tinto-Cao

Touriga-Franca

Touriga-Nacional

Trincadeira - Tinta-Amarela, Trincadeira-Preta
Trincadeira-das-Pratas

Talia - Ugni-Blanc; Trebbiano-Toscano
Verdelho

Vinhido - Sousio

Viognier

Viosinho

Zinfandel

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina, wina musujgce i wina likierowe

Zwigzek przyczynowy zachodzacy miedzy obszarem geograficznym a produktami opiera si¢ na szczeg6lnych
cechach jakosciowych whasciwosci organoleptycznych przypisywanych pochodzeniu geograficznemu, w szczegél-

noéci wpltywowi jego klimatu i gleby.

Cechy charakterystyczne obszaru geograficznego (czynniki naturalne i ludzkie) majg zastosowanie do win, win

musujgcych i win likierowych.

Czynniki naturalne

Pod wzgledem geograficznym granice obszaru od potudnia i zachodu wyznacza Ocean Atlantycki z linig brzegowa

o dtugosci 155 km.
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Od poélnocy granice obszaru stanowi rozlegly masyw gorski ztozony z trzech pasm (Caldeirdo, Monchique i Espin-
haco do Cao).

Winnice, ktére s3 odpowiednie do produkeji win, win likierowych i win musujacych objetych ChOG , Algarve”,
zaklada si¢ zwykle na glebach wapiennych.

Jest to region, w ktérym panuje tagodny klimat morski (wptyw Oceanu Atlantyckiego), a jednoczesnie jest on réw-
niez gorgcy i suchy ze wzgledu na znajdujace si¢ na péinocy goéry. Nastonecznienie w regionie wynosi ponad 3 000
godzin rocznie, w szczegdlnosci w miesigcach poprzedzajacych zbiory.

Z drugiej strony $redni poziom opadéw w tym regionie jest stosunkowo niski i wynosi 575 mm rocznie.

Czynnik ludzki
Historia uprawy winoroéli i produkcji wina na obszarze geograficznym ChOG , Algarve” ma ponad 2 500 lat.

Charakterystyczne cechy win opierajg si¢ na starannym doborze odmian oraz ich odpowiednim dostosowaniu si¢ do
panujacych w regionie warunkéw klimatycznych i glebowych. Na przestrzeni lat zgromadzono réwniez wiedze
fachows, ktéra polaczyla si¢ z nowszymi do§wiadczeniami z odmianami o bardziej migdzynarodowym profilu i z tra-
dycyjnymi odmianami rodzimymi, czego efektem jest powrdt do tradycyjnych metod (np. ,palhetes” i ,claretes”),
innowacje oraz — co najwazniejsze — wyzsza jako$¢ i sp6jnos¢. Ta r6znorodno$é w znacznym stopniu zadecydowata
o wyjatkowym i typowym charakterze win, win musujacych i win likierowych objetych ChOG , Algarve”.

Szczegdlne wlasciwosci produktéw zwigzane z obszarem geograficznym:
Wina sg gladkie, stodkie i alkoholowe, o niskiej kwasowosci.

Wina likierowe sg aromatyczne, ztozone i eleganckie, z wyczuwalnym alkoholem, dtugim wykoficzeniem w ustach
i delikatng kwasowoscia.

Wina musujace s3 aromatyczne, gladkie i delikatne, o niskiej kwasowosci, z wyczuwalnym alkoholem i drobnymi
pecherzykami tworzacymi ciagly strumien (perlage).

Zwiazek z obszarem geograficznym
Zwiazek z obszarem geograficznym ma zastosowanie do win, win musujacych i win likierowych.

Masyw gorski tworzacy granicg obszaru geograficznego od péinocy dziala jako bariera ochronna przez pénocnymi
wiatrami. Rozlegle wybrzeze morskie od potudnia zapewnia klimat morski o cechach §rédziemnomorskich i wply-
wie Atlantyku.

Warunki klimatyczne (niewielka ilo§¢ opadéw i dlugie godziny nastonecznienia, w szczegélnosci latem) — na ktore
silnie wplywa uksztaltowanie powierzchni i potozenie geograficzne — sa bardzo korzystne z punktu widzenia syn-
tezy i akumulacji cukrow, rozwoju zwigzkow terpenowych bedacych prekursorami aromatéw oraz stezenia substan-
¢ji barwigcych w skorce winogron.

Silne nastonecznienie i wysokie temperatury, w szczegdlno$ci w miesiacach poprzedzajacych zbiér, maja decydujace
znaczenie, jezeli chodzi o doskonale dojrzewanie winogron. Ma to bezposrednie odzwierciedlenie w jakosci win
(gtadkos¢, stodycz i pelna ekspresja aromatyczna odmian winorosli) we wszystkich trzech kategoriach produktu:
win, win likierowych i win musujacych.

Wysokie temperatury, ktore sg charakterystyczne dla klimatu w tym regionie, oraz ich niewielkie wahania, sg czynni-
kiem decydujagcym o niskiej kwasowosci, z ktérej wina, wina musujace i wina likierowe objete ChOG , Algarve” sg
znane.

Winoro$l odpowiednig do produkcji win, win musujacych i win likierowych ChOG ,, Algarve” uprawia si¢ na 0gét na
glebach wapiennych, ktére umozliwiaja lepsza kontrole sity winorosli i zdrowia winogron.

Dzigki wlasciwosciom gleby, ekspozycji na stofice, klimatowi i Srodowisku gérskiemu na péinocy, oddzialywaniu
morza i czynnikom ludzkim majacym wplyw na praktyki uprawy i doboru odmian wina, wina musujgce i wina
likierowe objete ChOG ,Algarve” charakteryzuja si¢ szerokim spektrum wlasciwosci analitycznych, organoleptycz-
nych i kolorystycznych.
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Czynnik ludzki, dzigki ktéremu w regionie kultywowane sa tradycje siggajace tysigcy lat i ktéry przejawia si¢ w dobo-
rze odmian najlepiej przystosowanych do warunkéw panujacych na tym obszarze geograficznym, ma decydujace
znaczenie w produkcji winogron nadajgcych winom, winom musujgcym i winom likierowym ich charakterystyczne
cechy. Odmiany odpowiednie do produkcji win, win likierowych i win musujacych objetych ChOG , Algarve” maja
decydujace znaczenie z punktu widzenia jakosci, szczegdlnie jezeli chodzi o aromaty i smaki.

Zwigzek migdzy cechami win, win likierowych i win musujacych objetych ChOG , Algarve” a obszarem geograficz-
nym wynika z niepowtarzalnych cech gleby i klimatu w regionie oraz procesu produkcji wina.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Wina objgte ChOG , Algarve”

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:
Ocena etykietowania przez wprowadzeniem do obrotu.

Znak jest obowigzkowym oznaczeniem na etykiecie.

Wina, wina musujgce i wina likierowe

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego
Opis wymogu:

Ministerialne rozporzadzenie wykonawcze nr 72/2014 zawiera zakaz opuszczania regionu Algarve przez wina
objete ChOG ,Algarve” w postaci niebutelkowanej. Produkt nie moze opusci¢ regionu, chyba ze wczesniej zostat
rozlany do butelek w regionie geograficznym.

Produkty sektora wina objete ChOG , Algarve” moga by¢ transportowane poza region winiarski , Algarve” wylacznie
pod warunkiem ich rozlania do butelek i opatrzenia etykietg. Poniewaz ma to na celu zapewnienie niezbednych gwa-
rancji co do pochodzenia produktéw, inspekcja i kontrola odgrywaja zasadniczg role, ktéra moglaby zosta¢ naru-
szona, gdyby zezwolono na transport niebutelkowanego wina i jego butelkowanie poza regionem.

Jako$¢ i wlasciwosci tego produktu gwarantuja skuteczne $rodki inspekgji i nadzoru majace ma celu zapobieganie
falszowaniu i innym nielegalnym praktykom, ktére moglyby mie¢ wplyw na autentyczno$¢ produktu i zaszkodzi¢
jego postrzeganiu przez konsument6w jako produktu wysokiej jakosci. Skuteczno$¢ tych srodkdw jest tym wigksza,
im mniejszy jest zakres obszaru geograficznego, na ktérym sa wdrazane. Zapewnienie skoncentrowania tych dziatan
na obszarze produkcji ma zasadnicze znaczenie dla ich skutecznosci.

Najlepsze warunki butelkowania zapewnia si¢, jezeli dokonuja go przedsiebiorstwa majace siedzibe w tym samym
regionie co przedsigbiorstwa uprawnione do stosowania oznaczenia geograficznego i dzialajace pod ich bezposred-
nim nadzorem, poniewaz maja one do§wiadczenie specjalistyczne i, co wigcej, doglebng znajomos¢ charakterystycz-
nych cech danego wina, ktérych nie mozna pogorszy¢ ani utraci¢ podczas butelkowania.

Obowiazek butelkowania w regionie produkgji, ktorego celem jest utrzymanie doskonalej renomy win , Algarve”
dzigki zaostrzonej kontroli ich charakterystycznych cech i jakosci, jest uzasadniony w zakresie, w jakim chroni on
ChOG ,Algarve” — korzystaja na tym wszyscy producenci i jest do dla nich bardzo istotne. Jest to niezb¢dny i propor-
cjonalny sposéb realizacji celu, biorgc pod uwage, Ze nie ma alternatywnych i mniej restrykcyjnych srodkéw, dzieki
ktérym mozna byloby go osiagna¢, a brak tego obowigzku mogtby zagrozi¢ renomie ChOG ,Algarve”.
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Nie mozna zakwestionowal réwniez faktu, ze transport niebutelkowanego wina moze powaznie obnizy¢ jego
jako$¢, jezeli nie odbywa si¢ w optymalnych warunkach. W niedoskonatych warunkach transportu wino bedzie
narazone na reakcje utleniania-redukcji, ktéra bedzie si¢ nasila¢ wraz z odlegto$cig i moze obnizy¢ jako$¢ produktu.
Bedzie rowniez narazone na ryzyko wahar temperatury.

W zwigzku z tym jedynie zapewniajac butelkowanie produktu w miejscu produkeji, producenci mogg zagwaranto-
waé konsumentom jego autentyczno$¢, a jednostka certyfikujgca moze zapewnié¢ pelng kontrole faficucha produkgji
i potwierdzi¢ pochodzenie produktu.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8616.html
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