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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosSci produktow
rolnych i $rodkéw spozywczych

(2015/C 120/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (').

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY INNEJ NIZ NIEZNACZNA W SPECYFIKACJI CHRONIONE] NAZWY POCHODZENIA LUB
CHRONIONEGO OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY ZGODNIE Z ART. 53 UST. 2 AKAPIT PIERWSZY
ROZPORZADZENIA (UE) NR 1151/2012

,POMME DU LIMOUSIN”
NR UE: FR-PDO-0105-01285 - 21.11.2014
ChNP (X) ChOG ( )
1. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Syndicat de défense de 'AOC Pomme du Limousin
Le Bois Redon 19230 Pompadour

Tel. +33 555733151
Faks +33 981383423

E-mail: info@pomme-limousin.org

Le Syndicat de défense de 'TAOC ,Pomme du Limousin” (Zwigzek na rzecz ochrony ChNP ,Pomme du Limousin”)
sklada si¢ z podmiotéw prowadzacych produkcje ChNP ,Pomme du Limousin” (producentéw i podmiotéw prze-
chowujacych-pakujacych) i ma uzasadniony interes w zlozeniu wniosku.

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

— [ Nazwa produktu

— X Opis produktu

— [ Obszar geograficzny

— X Dowdd pochodzenia

— [XI Metoda produkgji

— [ Zwiazek z obszarem geograficznym
— KX Etykietowanie

— [X Inne: aktualizacja danych grupy skladajacej wniosek i wlasciwych organéw, okreslenie obszaru geograficz-
nego, zwiazek z obszarem geograficznym

(') Dz.U.L 343z 14.12.2012, s. 1.
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4. Rodzaj zmiany(zmian)

— X Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, niekwalifikujgca si¢ do uznania za
nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

— [ Zmiana specyfikacji zarejestrowanej ChNP lub zarejestrowanego ChOG, dla ktérych jednolity dokument (lub
dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujaca si¢ do uznania za nieznaczng zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany
—  Opis produktu

Okreslenie minimalnej wielko$ci wynoszacej 65 mm uzupelniono okresleniem minimalnej masy wynoszacej
115 g, stanowigcym jej odpowiednik zgodnie z krajowym porozumieniem branzowym z kwietnia 2011 r.
Ponadto okreslenie masy jest dla konsumenta latwiejsze do sprawdzenia.

Usunigto Sciste odniesienie do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 85/2004 (') ustanawiajacego normy handlowe
w odniesieniu do jablek. Podkreslono, ze kategorie handlowe ekstra i 1 sg okreslone w europejskich przepi-
sach prawa bez wskazywania numeru wzmiankowanego rozporzadzenia, ktory moze ulega¢ zmianom.

Usunigto zdanie: ,Zaden produkt otrzymany z tego jabtka (sok, przecier itd.) nie moze ubiega¢ si¢ o ChNP
»Pomme du Limousin«”, poniewaz ChNP mozna uzywaé wylacznie w odniesieniu do produktéw okreslonych
w specyfikacji tej nazwy.

Uscislono barwe jablek: wybarwienie 2 (C3 i C4), 3 (C5 i C6), 4 (C7 i C8) wedlug krajowego kodu koloréw
dla odmiany golden wydanego przez Centre Technique interprofessionnel des fruits et légumes (migdzybran-
zowy orodek techniczny ds. owocéw i warzyw). UsciSlenie to stanowi uzupelnienie przepiséw dotyczacych
zawartosci cukréw, jedrnosci i kwasnosci oraz przepiséw majacych na celu okreslenie poziomu dojrzalosci
jablek.

—  Deklaracja tgczenia UHP

Wprowadzono mozliwos$¢ taczenia UHP (Unités Homogenes de Production — jednolite jednostki produkeyjne),
aby ulatwi¢ zarzadzanie przechowywanymi i pakowanymi partiami w obrebie podmiotéw i w miejscu pro-
dukgcji. Rozdzielenie UHP przez caly okres zycia sadu w sposéb opisany w obowigzujacej specyfikacji
powoduje:

— w odniesieniu do producenta: dodatkowe obciazenie praca, a wigc i koszty dodatkowe. Moze zdarzy¢ sig,
ze producent bedzie miat duzg liczbe réznych UHP wylacznie z powodu innego roku nasadzenia. Tym-
czasem jednostki te, od czwartego roku po nasadzeniu i jesli réznica migdzy nimi wynosi mniej niz 3
lata, bedg prowadzone dokladnie w ten sam sposéb pod wzgledem zabiegéw sadowniczych. W ramach
tych UHP jabtka beda jednorodne i beda zbierane w jednym terminie,

— w odniesieniu do miejsca produkgji: dodatkowe obciazenie pracg, a przede wszystkim dodatkowe koszty
zwigzane z podziatem partii produkcyjnych w miejscu produkeji na wiele czgsci.

Laczenie UHP nalezy pisemnie zglosi¢ grupie skladajacej wniosek najpdzniej do dnia 1 stycznia roku,
w ktérym przeprowadza si¢ zbidr.

—  Zbiér owocow

Date corocznego skladania grupie skladajacej wniosek zestawienia zbioréw przesunigto na dziedr 30 listo-
pada roku, w ktérym odbywa si¢ zbiér (zamiast 15 grudnia), aby zapewnic lepsza kontrole.

—  Kontrola przez podmioty na etapie przechowywania lub pakowania owocow

Zaproponowano zastapienie wyrazenia ,dane z etykiety identyfikacyjnej” wyrazeniem ,dane identyfikacyjne
jablek” w rejestrze sprzedazy.

W zaleznoici od miejsca produkeji dane podane na kazdej pakowanej partii obejmuja:

— bezposrednio dane z etykiety identyfikacyjnej (producent, nr UHP) i z datownika (dzien pakowania), badz

() Dz.U.L 13 z 20.1.2004, s. 3.
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— nr partii, ktéry odwoluje si¢ do tych samych danych identyfikacyjnych, takich jak: producent, nr UHP
i dzien pakowania.

W kazdym przypadku zmiana ta nie wplywa na identyfikowalnos¢ jablek. Zawsze pozostaje mozliwos¢ usta-
lenia producenta i jednostki UHP produkujacej jabtka.

—  Techniki upraw

Zmieniono maksymalng wydajnos¢ agronomiczng 58 ton na hektar, okreslong przy sktadaniu wniosku
o uznanie ChNP. Zaproponowano nastgpujgce brzmienie: ,Srednia wydajno$¢ gospodarstwa w odniesieniu
do wszystkich UHP objetych ChNP i bedacych w produkcji nie moze przekroczy¢ 70 ton jablek na hektar.”.

Obowigzujaca wydajnos¢ nie jest juz dostosowana do wydajnosci uzyskiwanej dzieki stosowaniu przez pro-
ducentéw lepszych technik i ogélnie dzigki lepszym praktykom. Konfiguracja sadu i maksymalna dopusz-
czalna gesto$¢ obsady pozwalajg uzyskaé i przekroczy¢ poziom maksymalnej wydajnosci bez uszczerbku dla
cech charakterystycznych owocéw objetych nazwa.

—  Nawadnianie

W celu ulatwienia kontroli dodano uscislenia dotyczace monitorowania nawadniania: uscilono, ze poczaw-
szy od pierwszego dnia nawadniania ilos¢ wody musi by¢ mniejsza niz faktyczna ewapotranspiracja
pomniejszona o ilo$¢ opadéw efektywnych tacznie w okresie nawadniania.

UsciSlono dane rejestrowane w indywidualnej karcie zarzadzania woda, aby zapewni¢ odpowiednig tresé
dokumentéw, ktéra podlega kontroli.

UsciSlenia te pozwalajg zapewni¢ racjonalne nawadnianie, a w szczegdlnosci ograniczenie go do ilosci kom-
pensujacej faktyczng ewapotranspiracje pomniejszong o ilos¢ opadéw efektywnych, jak przewidziano

w specyfikacji.

—  Etykietowanie

Zmiany maja na celu dostosowanie treici tego rozdziatlu do wymogéw rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

Dodano wyjatek od obowiazku indywidualnego etykietowania jablek sprzedawanych w opakowaniach,
poniewaz nie jest mozliwe pomylenie ich z innymi w miejscu sprzedazy. W przypadku braku etykiety jed-
nostkowej nie ma ryzyka pomytki dla konsumenta. Zmiana ta réwniez ulatwia zarzadzanie jabtkami
w miejscu pakowania.

—  Inne zmiany

Zaktualizowano dane w nagltéwku ,Wlasciwe stuzby panstwa czlonkowskiego” i w nagléwku ,Grupa sklada-
jaca wniosek”.

W naglowku ,Rodzaj produktu” usciSlono nazwe klasy produktu, do ktérej nalezy jablko, aby dostosowac ja
do brzmienia zalgcznika XI do rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 668/2014 ().

W nagléwku ,Okreslenie obszaru geograficznego” zmieniono zdanie, w ktérym wymienia si¢ etapy, ktore
musza odbywal si¢ na obszarze geograficznym, aby unikna¢ jakichkolwiek dwuznacznosci. Wskazano, ze
wszystkie etapy od produkcji do pakowania musza odbywaé si¢ na obszarze geograficznym. W tym samym
naglowku okreslenie ,uprawiane” zastgpiono bardziej odpowiednim okresleniem ,produkowane” w nastepu-
jacym zdaniu: ,W sadach jablka sg uprawiane—produkowane w jednolitych jednostkach produkcyjnych
(UHP) [...]".

Wprowadzono poprawki do treSci nagtéwka ,Elementy $wiadczace o zwiazku produktu z obszarem geogra-
ficznym — Specyfika produktu” zgodnie z wymogami rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

() Dz.U.L 179 2 19.6.2014, 5. 36.
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JEDNOLITY DOKUMENT
,POMME DU LIMOUSIN”
NR UE: FR-PDO-0105-01285 - 21.11.2014
ChNP (X) ChOG ( )
1. Nazwa (nazwy)

,Pomme du Limousin”

2. Panstwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

,Pomme du Limousin” jest §wiezym jablkiem o nast¢pujacych cechach:

— ksztalt lekko podtuzny, zaglebienie szyputkowe i kielichowe dobrze widoczne,

— wielko¢ co najmniej 65 mm lub masa co najmniej 115 g,

— migzsz bialy i jedrny, struktura chrupigca, soczysta i pozbawiona macznej konsystencji,
— zadowalajaca rownowaga stodyczy i kwasnosci.

Jablka te otrzymuje si¢ z odmiany ,Golden delicious” lub z jednej z jej mutacji dopuszczonych w ramach ChNP
,Pomme du Limousin” (standardowe cechy charakterystyczne podobne do cech odmiany Golden delicious),
z wyjatkiem odmiany Cala golden.

Wskaznik refraktometryczny ,Pomme du Limousin” réwny jest przynajmniej 12,5 % Brixa, jedrno$¢ réwna jest
przynajmniej 5 kg/cm?, kwasowos¢ na poziomie przynajmniej 3,7 g/l kwasu jabtkowego.

Jest to jabltko nalezace do kategorii handlowych ekstra i 1, okreslonych w przepisach europejskich, lub nalezace do
kategorii handlowej 2 jedynie z powodu stopnia zétknigcia.

,Pomme du Limousin” ma kolor bialo-zielony do z6ttego i moze miec rézowawy odcien.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

3.4. Poszczeg6lne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

3.5. SzczegGlowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd. produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa

Po zbiorze jablka sa obowigzkowo przechowywane w niskiej temperaturze w celu zachowania ich wlasciwosci
zwigzanych z jedrnoscia, strukturg i soczystoscig.

Lokalni operatorzy na obszarze geograficznym posiadaja wiedze praktyczng w zakresie przechowywania, ponie-
waz zaklady przechowujace:

— posiadaja plany przechowywania, ktore realizuja w zaleznosci od analiz owocéw przeprowadzanych
w momencie zbioru i ktére koordynuja z dostawami owocéw od producentdw,

— optymalizuja metodg i czas zapelniania komdr,
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— stosuja metode zarzadzania zawartoécig tlenu po schlodzeniu owocéw oraz utrzymywania stalej temperatury
oraz ilosci tlenu i dwutlenku wegla przez caly rok gospodarczy.

Pakowanie jest obowigzkowo wykonywane na obszarze geograficznym okreSlonym dla nazwy pochodzenia
,Pomme du Limousin” ze wzgledu na:

— wiedzg¢ praktyczna zakladéw pakujacych w zakresie zarzadzania przechowywanymi owocami (monitorowanie
komor, kontrole przeprowadzane na owocach w okresie przechowywania),

— delikatno$¢ owocéw i ich wrazliwo$¢ na sttuczenia i gwaltowne obchodzenie si¢ z nimi,

— specjalne urzadzenia do pakowania, ktére pozwalajg ograniczy¢ wplyw warunkéw zewnetrznych i zachowaé
jako$é owocdw,

— konieczno$¢ zapewnienia identyfikowalnosci produktéw: nie dokonuje si¢ wysylek luzem i stosuje si¢ indywi-
dualne etykietowanie kazdego produktu, aby zapewni¢ konsumentowi odpowiednig identyfikacje produktu
i unikna¢ zmieszania z owocami innego pochodzenia.

Jabtka pakowane sg w opakowania zapewniajace zachowanie cech charakterystycznych i jakosci owocow.

W zwigzku z tym zakazane jest stosowanie opakowan jednostkowych zawierajacych wiecej niz 20 kg owocéw
oraz opakowan plastikowych i papierowych.

Po uplywie wyznaczonej daty, ktra waha si¢ w zaleznosci od koloru jablek miedzy 1 czerwca a 1 sierpnia roku
nastgpujacego po dacie zbioru, jabtka nie mogg by¢ wprowadzane do obrotu jako ChNP.

3.6. SzczegGlowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa
Kazde jablko identyfikuje si¢ poprzez umieszczenie samoprzylepnej naklejki, na ktérej znajduje sie:
— symbol ChNP Unii Europejskiej lub wyrazenie ,ChNP”, przy czym rozmiar czcionki uzytej do napisania wyra-

zenia ,ChNP” musi by¢ przynajmniej taki sam jak rozmiar najwigkszej czcionki zastosowanej na naklejce
samoprzylepne;j,

— nazwa ,Pomme du Limousin”, przy czym rozmiar czcionki uzytej do jej napisania musi by¢ réwny przynajm-
niej polowie czcionki uzytej do napisania wyrazenia ,,ChNP” lub musi wynosi¢ 1,5 mm, jedli nie stosuje si¢
wyrazenia ,ChNP”.

Obowiazek stosowania indywidualnej etykiety nie dotyczy produktéw sprzedawanych w opakowaniach.

Etykieta umieszczana na opakowaniach jednostkowych od strony, na ktdrej podane sa wszystkie odniesienia do
przepiséw prawa, zawiera nastgpujace informacje:

— nazwe pochodzenia ,Pomme du Limousin” zapisang czcionkg o rozmiarze réwnym co najmniej rozmiarowi
najwigkszej czcionki zastosowanej na etykiecie poza czcionka uzyta do zapisania wyrazenia ,ChNP” lub ,.chro-
niona nazwa pochodzenia”,

— symbol ,,ChNP” Unii Europejskiej.

Na etykiecie nie mozna umieszczal jakichkolwiek okreslen miedzy wyrazeniem ,ChNP” lub ,chroniona nazwa
pochodzenia” a nazwg pochodzenia.

Oprécz etykiety wszystkie dokumenty towarzyszace oraz faktury muszg zawieraé chroniong nazwe pochodzenia
,Pomme du Limousin” i wyrazenie ,chroniona nazwa pochodzenia” lub ,ChNP.”

4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Gminy departamentu Corréze:

Allassac, Arnac-Pompadour, Beyssac, Beyssenac, Chabrignac, Chameyrat, Conceze, Condat-sur-Ganaveix, Donze-
nac, Espartignac, Estivaux, Juillac, Lagrauliere, Lascaux, Lubersac, Montgibaud, Objat, Orgnac-sur-Vézeére, Perpezac-
le-Noir, Sadroc, Saint-Aulaire, Saint-Bonnet-I'Enfantier, Sainte-Féréole, Saint-Germain-les-Vergnes, Saint-Julien-le-
Vendomois, Saint-Martin-Sepert, Saint-Pardoux-Corbier, Saint-Pardoux-I'Ortigier, Saint-Solve, Saint-Sornin-Lavolps,
Saint-Ybard, Salon-la-Tour, Ségur-le-Chateau, Seilhac, Troche, Uzerche, Vigeois, Vignols, Voutezac.
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Gminy departamentu Creuse:

Bénévent-I'Abbaye, Chauchet (Le), Grand-Bourg (Le), Marsac, Montboucher, Nouzerolles, Sardent, Saint-Agnant-de-
Versillat, Sainte-Feyre, Saint-Germain-Beaupré, Saint-Julien-le-Chatel, Saint-Pierre-Chérignat.

Gminy departamentu Dordogne:

Angoisse, Anlhiac, Clermont-d’Excideuil, Dussac, Excideuil, Firbeix, Genis, Jumilhac-le-Grand, Lanouaille, Payzac,
Saint-Cyr-les-Champagnes, Saint-Médard-d’Excideuil, Saint-Mesmin, Saint-Paul-la-Roche, ~Saint-Pierre-de-Frugie,
Saint-Priest-les-Fougéres, Salagnac, Sarlande, Sarrazac, Savignac-Ledrier.

Gminy departamentu Haute-Vienne:

Boisseuil, Bussiére-Galant, Chalard (Le), Champnétery, Chateau-Chervix, Cognac-la-Forét, Coussac-Bonneval, Geney-
touse (La), Glandon, Glanges, Janailhac, Ladignac-le-Long, Linards, Meyze (La), Nieul, Oradour-sur-Vayres, Pensol,
Roche-I'Abeille (La), Roziers-Saint-Georges, Sainte-Anne-Saint-Priest, Saint-Hilaire-la-Treille, Saint-Jean-Ligoure,
Saint-Laurent-les-Eglises, Saint-Léonard-de-Noblat, Saint-Mathieu, Saint-Méard, Saint-Paul-d’Eyjeaux, Saint-Yrieix-la-
Perche, Vicg-sur-Breuilh.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
Specyfika obszaru geograficznego

Obszar geograficzny potozony jest na podlozu krystalicznym wytworzonym w procesie ksztaltowania si¢ warstw
genetycznych skal macierzystych metamorficznych lub granitowych, zawierajacych utwory regolitowe in situ oraz
utwory na pozostato$ciach dawnych osadéw koluwialnych i aluwialnych.

Gleby s3 jednoczesnie lekkie i glebokie ze zdolnoscig do zatrzymywania wody.

Na tym obszarze geograficznym panuje klimat oceaniczny wilgotny, charakteryzujacy si¢ obfitymi, ale nie nad-
miernymi opadami (Srednia roczna suma opadéw wynosi ponizej 1 300 mm) i umiarkowanymi temperaturami
(Srednia temperatura wynosi powyzej 9 °C).

Oprocz tych elementéw wazna jest wysoko$¢ nad poziomem morza: sady zlokalizowane sg na dobrze wentylowa-
nych grzbietach plaskowyzu, polozonych zazwyczaj na wysokosci od 350 do 450 m n.p.m.

W regionie Limousin wystepuja optymalne warunki do uprawy owocéw. Uprawa odmiany ,Golden delicious”
wprowadzona w regionie Limousin od lat 50. XX w. stale si¢ rozwija. Uprawa jablek stanowi tutaj dzialalno§¢
rolniczg uzupelniajaca w stosunku do hodowli zwierzat i opiera si¢ na tradycyjnych technikach upraw, takich jak
racjonalne nawadnianie i reczny zbiér.

Ponadto lokalni operatorzy posiadajg wiedze praktyczng w zakresie przechowywania. Zebrane jablka sg przecho-
wywane w specjalnie do tego celu przeznaczonych komorach, w ktérych panuja warunki kontrolowanej atmo-
sfery, ustalane kazdego roku w zaleznosci od okre$lonych parametréw technicznych i warunkéw przechowywania
(szczelno$¢, pojemnod, liczba godzin pracy itd.). Przeprowadzane s3 regularne kontrole pozwalajace sprawdzi¢
prawidlowos¢ przechowywania partii owocéw przez caly okres przechowywania.

Specyfika produktu

Produkt ,Pomme du Limousin” charakteryzuje si¢ doskonalymi walorami smakowymi, a dzigki swojemu wygla-
dowi (ksztalt lekko podluzny, wybarwienie, jedrno$¢ miazszu, soczysto$¢, réwnowaga miedzy smakiem stodkim
a kwasnym) oraz duzej zdatno$ci do przechowywania moze by¢ oferowany do sprzedazy az do dnia 1 sierpnia.

Zwigzek przyczynowy

Elementy $rodowiska naturalnego polaczone z tradycyjnymi technikami sadowniczymi sg dobrze dostosowane do
wymogow uprawy jabloni odmiany ,Golden Delicious” i dzigki nim ,Pomme du Limousin” zachowuje swoje orygi-
nalne cechy charakterystyczne.

Im wigksza wysoko$¢ nad poziomem morza, tym lepsze nastonecznienie w poréwnaniu z nizinami, ale najwyzsze
temperatury s3 umiarkowane. Przemienno$§¢ zimnych nocy oraz cieplych i slonecznych dni na plaskowyzu
obszaru geograficznego sprzyja tworzeniu si¢ rownowagi miedzy stodycza a kwasowoscig, jak réwniez rézowemu
zabarwieniu skorki w wyniku dzialania antocyjanéw charakterystycznych dla ,Pomme du Limousin”.

Poniewaz jablka te uprawiane sg na obszarach wysoko polozonych, gdzie wystepuja duze dobowe amplitudy tem-
peratur, maja one bardziej wydluzony ksztalt i charakteryzujg si¢ wyrazniejsza jedrnoscia i soczystoscia.
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Uprawa jablek w regionie Limousin opiera si¢ na specjalnych technikach sadowniczych. Racjonalne nawadnianie
pozwala zachowa¢ i jak najlepiej wyeksponowaé cechy charakterystyczne owocu i poprawié¢ jakos¢ indukeji kwit-
nienia w kolejnym roku. Ponadto zbiér owocéw przeprowadzany jest recznie, aby zachowaé ich wszystkie cechy
charakterystyczne.

Ponadto lokalne podmioty posiadaja praktyczng wiedze w zakresie przechowywania dostosowanego do zdolnosci
,2Pomme du Limousin” do dtugiego przechowywania. Po zbiorze owoce zostajg poddane szybkiemu schtadzaniu.
Komory s3 napelniane w jak najkrétszym czasie i niezwlocznie ustala si¢ w nich warunki kontrolowanej atmo-
sfery, aby zachowa¢ jako$¢ owocow.

Sektor produkgji ,Pomme du Limousin” jest dynamiczny, poniewaz zatrudnia okoto 1,5 tys. pracownikéw statych
i okolo 2,5 tys. pracownikéw sezonowych (dane z 2011 r.).

Odeslanie do publikadji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-ef006 6e6-042a-4314-b995-0860cb54033a/
telechargement
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